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รายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร 

ของส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม (สป.อว.) 

เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศกึษา พ.ศ. 2558 

---------- 

ตารางสรุปผลการด าเนินงานตามเกณฑ์การประเมินองค์ประกอบที่ 1 การก ากับมาตรฐาน 

หลักสูตร : วิศวกรรมศาสตรดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมอาหาร   

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2566 

คณะ/วิทยาลัย : วิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 
 

การก ากับให้เป็นไปตามมาตรฐาน  

ข้อ เกณฑ์การประเมิน ผ่านเกณฑ์/ไม่ผ่านเกณฑ์ 

1 จ ำนวนอำจำรย์ผู้รับผดิชอบหลักสูตร ผำ่นเกณฑ์ 

2 คุณสมบัติของอำจำรย์ผู้รับผดิชอบหลักสูตร ผำ่นเกณฑ์ 

3 คุณสมบัติอำจำรย์ประจ ำหลักสูตร ผำ่นเกณฑ์ 

4 คุณสมบัติของอำจำรย์ผู้สอน ผำ่นเกณฑ์ 

5 คุณสมบัติของอำจำรย์ที่ปรึกษำวิทยำนิพนธ์หลักและ 

อำจำรย์ที่ปรึกษำกำรค้นคว้ำอิสระ 

ผำ่นเกณฑ์ 

6 คุณสมบัติของอำจำรย์ที่ปรึกษำวิทยำนิพนธ์รว่ม (ถ้ำมี) ผำ่นเกณฑ์ 

7 คุณสมบัติของอำจำรย์ผู้สอบวิทยำนิพนธ์ ผำ่นเกณฑ์ 

8 กำรตพีิมพ์เผยแพร่ผลงำนของผู้ส ำเร็จกำรศกึษำ ผำ่นเกณฑ์ 

9 ภำระงำนอำจำรย์ที่ปรึกษำวิทยำนิพนธ์และ 

กำรค้นคว้ำอิสระในระดับบัณฑติศกึษำ 

ผำ่นเกณฑ์ 

10 กำรปรับปรุงหลักสูตรตำมรอบระยะเวลำที่ก ำหนด ผำ่นเกณฑ์ 
 

สรุปผลการด าเนินงานองค์ประกอบที่ 1  

   เป็นไปตำมเกณฑ ์  

   ไม่ผ่ำนเกณฑ์ในข้อที ่- 

       ข้อสังเกต : - 
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จำกรำยงำนผลกำรด ำเนินงำนตำมเกณฑม์ำตรฐำนหลักสูตรของหลักสูตรวิศวกรรมศำสตร

ดุษฎีบัณฑิต สำขำวิชำวิศวกรรมอำหำร พบว่ำ มีผลกำรด ำเนินงำนเป็นไปตำมเกณฑก์ำรประเมิน

องค์ประกอบที่ 1 กำรก ำกับมำตรฐำนหลักสูตร 

 

   

 ................................... 

(รองศำสตรำจำรย์ ดร.สมเกียรติ  จตุรงค์ล  ำเลิศ) 

ประธำนอำจำรย์ผู้รับผดิชอบหลักสูตร 

ผู้ให้ข้อมูล 

  

 

 

 ................................... 

(ผูช่้วยศำสตรำจำรย์ ดร.ดร.ฐิตนิันท์ รัตนพรหม) 

รองคณบดีฝ่ำยวิชำกำรและกำรตำ่งประเทศ 

ผู้ตรวจสอบข้อมูล 

  

 

 

 ................................... 

(ผูช่้วยศำสตรำจำรย์ ดร.กำญจนำ นำคประสม) 

คณบดี 

ผู้รับรองข้อมูล 
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ตัวบ่งชี้ 1.1 : การก ากับมาตรฐานหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรที่ก าหนดโดย สป.อว. 

(ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการเรื่อง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตร ีและระดับ

บัณฑิตศกึษา พ.ศ.2558) 
 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรตามเล่ม มคอ 2 :  
ชื่อ-นามสกุล ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

คุณวุฒิการศึกษา วันบรรจุ

เป็น

อาจารย ์

ระดับผลการ

ทดสอบ

ความสามารถ

ภาษาอังกฤษ 

วันท่ีได้รับการ

แต่งตั้งให้ท า

หน้าท่ี 

1. นำยสมเกียรติ 

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2553) 

วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2540) 

1 ก.ย. 2547 CEFR = B1 28 กันยำยน 

2565 

2. นำงสำวหยำดฝน 

ทนงกำรกิจ 

ผศ. วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

วท.ม. วทิยำกำรหลังกำรเก็บเกี่ยว (2548) 

วท.บ. วิศวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

4 ม.ค. 

2556 

CEFR = C1 1 ตุลำคม 

2563 

3. นำงกำญจนำ 

นำคประสม 

ผศ. Ph.D. Food Processing (2555) 

วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. เทคโนโลยอีุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

4 ม.ค. 

2556 

CEFR = C1 24 ธันวำคม 

2561 

  

 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ณ สิ้นปีการศึกษา :  
ชื่อ-นามสกุล ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

คุณวุฒิการศึกษา วันบรรจุ

เป็น

อาจารย ์

ระดับผลการ

ทดสอบ

ความสามารถ

ภาษาอังกฤษ 

วันท่ีได้รับการ

แต่งตั้งให้ท า

หน้าท่ี 

1. นำยสมเกียรติ 

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2553) 

วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2540) 

1 ก.ย. 2547 CEFR = B1 28 กันยำยน 

2565 

2. นำงสำวหยำดฝน 

ทนงกำรกิจ 

ผศ. วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

วท.ม. วทิยำกำรหลังกำรเก็บเกี่ยว (2548) 

วท.บ. วิศวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

4 ม.ค. 

2556 

CEFR = C1 1 ตุลำคม 

2563 

3. นำงกำญจนำ 

นำคประสม 

ผศ. Ph.D. Food Processing (2555) 

วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. เทคโนโลยอีุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

4 ม.ค. 

2556 

CEFR = C1 24 ธันวำคม 

2561 
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อาจารย์ประจ าหลักสูตร :  
ชื่อ-นามสกุล ต าแหน่งทาง

วชิาการ 

คุณวุฒิการศึกษา สถานภาพ 

สังกัด

หลักสูตร 

นอก

หลักสูตร 

1. นำยจตุรภัทร  วำฤทธิ ์ รศ. Ph.D. Biological Systems Engineering (2544) 

M.Sc. Master of Science in Engineering (2541) 

วศ.บ. วิศวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

  

2. นำยสมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ รศ. วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2553) 

วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2540) 

  

3. นำยชนวัฒน์ นิทัศน์วจิิตร ผศ. วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2550) 

วศ.ม. วิศวกรรมสิ่งแวดล้อม (2543) 

วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2535) 

  

4. นำงกำญจนำ นำคประสม ผศ. Ph.D. Food Processing (2555) 

วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. เทคโนโลยอีุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

  

5. นำงสำวหยำดฝน ทนงกำรกิจ ผศ. วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

วท.ม. วทิยำกำรหลังกำรเก็บเกี่ยว (2548) 

วท.บ. วิศวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

  

6. นำยนักรบ นำคประสม ผศ. Ph.D. Food Engineering (2555) 

วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. วศิวกรรมเกษตร (2544) 

  

 

อาจารย์ผู้สอนในหลักสูตร :  

รายช่ืออาจารย์

ผู้สอน 

ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

คุณวุฒิการศกึษา 

สถานภาพ 

อาจารย์ประจ า ผู้ทรงคุณวุฒิ

ภายนอก 

(อาจารย์

พิเศษ) 
สังกัด

หลักสูตร 

นอก

หลักสูตร 

1. นำยจตุรภัทร   

วำฤทธิ ์

รศ. ปริญญาเอก :  Ph.D. Biological Systems Engineering (2544) 

ปริญญาโท :  M.Sc. Master of Science in Engineering (2541) 

ปริญญาตรี :  วศ.บ. วศิวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

   

2. นำยสมเกยีรต ิ 

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมเครือ่งกล (2553) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2540) 

   

3. นำยชนวัฒน์  

นิทัศน์วิจิตร 

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมเครือ่งกล (2550) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมส่ิงแวดล้อม (2543) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2535) 

   

4. นำงกำญจนำ  

นำคประสม 

ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Processing (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. เทคโนโลยอีุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

 

   
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รายช่ืออาจารย์

ผู้สอน 

ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

คุณวุฒิการศกึษา 
สถานภาพ 

อาจารย์ประจ า 
ผู้ทรงคุณวุฒิ

ภายนอก 

(อาจารย์

พิเศษ) 
5. นำงสำวหยำดฝน 

ทนงกำรกิจ 

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

ปริญญาโท : วท.ม. วิทยำกำรหลังกำรเก็บเก่ียว (2548) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. วศิวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

   

 

1. จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

1.1 ไม่น้อยกว่ำ 3 คน และ 

1.2 เป็นอำจำรย์ผูร้ับผิดชอบหลักสูตรเกินกว่ำ 1 หลักสูตรไม่ได้ และ 

1.3 ประจ ำหลักสูตรตลอดระยะเวลำที่จัดกำรศกึษำตำมหลักสูตรนั น 

หลักสูตรวิศวกรรมศำสตรดุษฎีบัณฑิต สำขำวิชำวิศวกรรมอำหำร มีอำจำรย์ผู้รับผิดหลักสูตร

จ ำนวน 3 คน ดังนี  

1) รศ.ดร.สมเกียรต ิจตุรงค์ล  ำเลิศ 

2) ผศ.ดร.หยำดฝน ทนงกำรกิจ 

3) ผศ.ดร.กำญจนำ นำคประสม 

2. คุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

2.1 คุณวุฒิและต ำแหน่งทำงวิชำกำร อำจำรย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีคุณวุฒิระดับปริญญำเอกทั ง 

3 คน และมีต ำแหน่งทำงวิชำกำรระดับผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ทั ง 3 คน 

2.2 มีผลงำนทำงวิชำกำรอย่ำงนอ้ย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่ำงน้อย 1 รำยกำรต้อง

เป็นผลงำนวิจัย 
 

ช่ือ-นามสกุล ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

คุณวุฒิการศึกษา ผลงานทางวิชาการ (รายการ) 

  ผลงานวิจัย ผลงานวิชาการ 

1. นำยสมเกียรติ  

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2553) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2540) 

5 5 

ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการ :  

1) วรลักษณ์ สุริวงษ์, สมเกียรติ จตุรงค์ล้ าเลิศ, ชำนันดำ ธิน่ำน และฐำปนี จงหวัง. (2566). บทบำทของกำรใช้คลื่นอัลตร้ำโซนิคต่อกำรเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิต

ชำด ำคอมบูชำ. วำรสำรวิทยำศำสตร์บูรพำ. 28 (1) 343-363. 

2) ณัฐพล ไชยวงค์ สมเกียรติ จตุรงค์ล้ าเลิศ ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร และจตุรภัทร วำฤทธ์ิ. (2565). กำรพัฒนำระบบหัวฉดีโอโซนเวนจูร่ีสำหรับกำรบ ำบัดน  ำจำก

กำรเพำะเลี ยงสำหร่ำยสไปรูลินำ. วำรสำรวิศวกรรมศำสตร์ มหำวิทยำลัยเชียงใหม.่ 29 (1) 32-42. 

3) สิดวิลัย สุดทไิชยะลำด สมเกียรติ จตุรงค์ล้ าเลิศ ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร จตุรภัทร วำฤทธ์ิ และจักรพงษ์ พิมพ์พิมล. (2565). ผลของแกส๊โอโซนที่มีต่อกำรยับยั ง

กำรสังเครำะห์เอทลิีนและสมบัติทำงกำยภำพและเคมีในกล้วยหอมทอง. วำรสำรวิศวกรรมศำสตร์ มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 29 (2) 31-39. 

4) Narathip Sujinda, Jaturapatr Varith, Rosnah Shamsudin, Somkiat Jaturonglumlert and Saranyapak Chamnan. (2021). Development of a closed-loop 

control system for microwave freeze-drying of carrot slices using a dynamic microwave logic control. Journal of Food Engineering, 302,110559. 

5) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., Tanongkankit, Y., Nitatwichit, C. and Thaisamak, P. (2021). Thai Creamed Honey: 

Enthalpy of Crystal Melting and Texture Profile under Different Storage Conditions. International Food Research Journal, 28(5),936 – 944. 
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2. นำงสำวหยำดฝน 

ทนงกำรกิจ  

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

ปริญญาโท : วท.ม. วิทยำกำรหลังกำรเก็บเก่ียว (2548) 

ปริญญาตรี : วท.บ. วิศวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

5 5 

ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการ :  

1) กัญญำวีย์ คันทะมูล, ธรีะพล เสนพันธ์, กำญจนำ นำคประสม และ หยาดฝน ทนงการกิจ. (2565). ผลของวิธีกำรสกัดและท ำแห้งต่อสมบัติของโปรตีนผงจำก

ถ่ัวเหลือง. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 27 (3), 746-1764. 

2) สุทธิดำ กันวะนำ, หยาดฝน ทนงการกิจ และ ปริญ คงกระพันธ์. (2564). กำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตใบหมอ่นแห้งชงดื่มด้วยกำรอบแห้งแบบอินฟรำเรดร่วม

ลมร้อน. วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา, 6(2), 162-170. 

3) Kanthamoon, K., Varith, J., Narkprosom, K., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for Extraction of Soy Protein. The 

12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn University, Bangkok, 

Thailand. 

4) Sanpang, P., Jaturonglumlert, S., Nitatwichit, C., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Investigation of Physicochemical Properties for Kaffir Lime Leaves 

Drying Using Heat Pump System.The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for    

Sustainable Well-Being (STISWB XII) , Silpakorn University,Bangkok,Thailand. 

5) Tanongkankit, Y., Kalantakasuwan, S., Varith, J., & Narkprasom, K. (2020). Ultrasonic−assisted Extraction of Allicin and Its Stability during Storage. 

Food and Applied Bioscience Journal, 7(2), 17-31. 

3. นำงกำญจนำ 

นำคประสม 

ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Processing (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. เทคโนโลยีอุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

5 5 

ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการ :  

1) สิปปกร สวัสดิ์สุขโข, นักรบ นำคประสม, สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจติร, ดวงพร อมรเลิศพิศำล และ กาญจนา นาคประสม. (2565) กำร

พัฒนำสูตรผลิตภัณฑ์สำรสกัดสมุนไพรอัดเม็ดและกำรประเมินอำยุกำรเก็บรักษำ. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 27(1), 504-523. 

2) Doungporn Amornlerdpison, Vachira Choommongkol, Kanjana Narkprasom and Susanha Yimyam. (2021). Bioactive Compounds and Antioxidant 

Properties of Banana Inflorescence in a Beverage for Maternal Breastfeeding. Applied Sciences, 11(1), 343. https://doi.org/10.3390/app11010343.  

3) สุภิญญำ สุยะเหล็ก, สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ, ดวงพร อมรเลิศพิศำล, นักรบ นำคประสม และ กาญจนา นาคประสม. (2563) กำรเอนแคปซูเลชันสำรสกัด

จำกปลีกล้วยด้วยกำรทำแห้งแบบพ่นฝอย. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 25(2), 448-463. 

4) ณิชกุล เทยีนไทย, จตุรภัทร วำฤทธ์ิ, นักรบ นำคประสม, รัฐพงศ์ ปกแก้ว และ กาญจนา นาคประสม. (2563) กำรเพิ่มควำมคงตัวของแอนโทไซยำนินจำกกระ

ชำยด ำโดยกำรใช้วิธโีคพิกเมนเทช่ัน. วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหำวิทยำลัยธรรมศำสตร์, 28(10),1834-1844. 

5) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous  

Two Phase Extraction for the Purification of C-Phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

 

3. คุณสมบัติของอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

3.1 คุณวุฒิขั นต่ ำปริญญำโทหรอืเทียบเท่ำ  

3.2 มีผลงำนทำงวิชำกำรอย่ำงน้อย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่ำงน้อย 1 รำยกำรต้อง

เป็นผลงำนวิจัย 
 

ช่ือ-นามสกุล ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

คุณวุฒิการศึกษา ผลงานทางวิชาการ (รายการ) 

   ผลงานวิจัย ผลงานวิชาการ 

1. นำยสมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ รศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2553) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2540) 

5 5 

ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการ :  

1) วรลักษณ์ สุริวงษ์, สมเกียรติ จตุรงค์ล้ าเลิศ, ชำนันดำ ธิน่ำน และฐำปนี จงหวัง. (2566). บทบำทของกำรใช้คลื่นอัลตร้ำโซนิคต่อกำรเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิต

ชำด ำคอมบูชำ. วำรสำรวิทยำศำสตร์บูรพำ. 28 (1) 343-363. 

2) ณัฐพล ไชยวงค์ สมเกียรติ จตุรงค์ล้ าเลิศ ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร และจตุรภัทร วำฤทธ์ิ. (2565). กำรพัฒนำระบบหัวฉดีโอโซนเวนจูร่ีสำหรับกำรบ ำบัดน  ำจำก

กำรเพำะเลี ยงสำหร่ำยสไปรูลินำ. วำรสำรวิศวกรรมศำสตร์ มหำวิทยำลัยเชียงใหม.่ 29 (1) 32-42. 
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3) สิดวิลัย สุดทไิชยะลำด สมเกียรติ จตุรงค์ล้ าเลิศ ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร จตุรภัทร วำฤทธ์ิ และจักรพงษ์ พิมพ์พิมล. (2565). ผลของแกส๊โอโซนที่มีต่อกำรยับยั ง

กำรสังเครำะห์เอทลิีนและสมบัติทำงกำยภำพและเคมีในกล้วยหอมทอง. วำรสำรวิศวกรรมศำสตร์ มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 29 (2) 31-39. 

4) Narathip Sujinda, Jaturapatr Varith, Rosnah Shamsudin, Somkiat Jaturonglumlert and Saranyapak Chamnan. (2021). Development of a closed-loop 

control system for microwave freeze-drying of carrot slices using a dynamic microwave logic control. Journal of Food Engineering, 302,110559. 

5) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., Tanongkankit, Y., Nitatwichit, C. and Thaisamak, P. (2021). Thai Creamed Honey: 

Enthalpy of Crystal Melting and Texture Profile under Different Storage Conditions . International Food Research Journal, 28(5),936 – 944. 

2.นำงสำวหยำดฝน ทนงกำรกิจ  ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

ปริญญาโท : วท.ม. วิทยำกำรหลังกำรเก็บเก่ียว (2548) 

ปริญญาตรี : วท.บ. วิศวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

5 5 

ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการ :  

1) กัญญำวีย์ คันทะมูล, ธรีะพล เสนพันธ์, กำญจนำ นำคประสม และ หยาดฝน ทนงการกิจ. (2565). ผลของวิธีกำรสกัดและท ำแห้งต่อสมบัติของโปรตีนผงจำก

ถ่ัวเหลือง. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 27 (3), 746-1764. 

2) สุทธิดำ กันวะนำ, หยาดฝน ทนงการกิจ และ ปริญ คงกระพันธ์. (2564). กำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตใบหมอ่นแห้งชงดื่มด้วยกำรอบแห้งแบบอินฟรำเรดร่วม

ลมร้อน. วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา, 6(2), 162-170. 

3) Kanthamoon, K., Varith, J., Narkprosom, K., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for Extraction of Soy Protein. The 

12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn University, Bangkok, Thailand. 

4) Sanpang, P., Jaturonglumlert, S., Nitatwichit, C., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Investigation of Physicochemical Properties for Kaffir Lime Leaves 

Drying Using Heat Pump System.The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for    

Sustainable Well-Being (STISWB XII) , Silpakorn University,Bangkok,Thailand. 

5) Tanongkankit, Y., Kalantakasuwan, S., Varith, J., & Narkprasom, K. (2020). Ultrasonic−assisted Extraction of Allicin and Its Stability during Storage. 

Food and Applied Bioscience Journal, 7(2), 17-31. 

3. นำงกำญจนำ นำคประสม ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Processing (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. เทคโนโลยีอุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

5 5 

ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการ :  

1) สิปปกร สวัสดิ์สุขโข, นักรบ นำคประสม, สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจติร, ดวงพร อมรเลิศพิศำล และ กาญจนา นาคประสม. (2565) กำร

พัฒนำสูตรผลิตภัณฑ์สำรสกัดสมุนไพรอัดเม็ดและกำรประเมินอำยุกำรเก็บรักษำ. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 27(1), 504-523. 

2) Doungporn Amornlerdpison, Vachira Choommongkol, Kanjana Narkprasom and Susanha Yimyam. (2021). Bioactive Compounds and Antioxidant 

Properties of Banana Inflorescence in a Beverage for Maternal Breastfeeding. Applied Sciences, 11(1), 343. https://doi.org/10.3390/app11010343.  

3) สุภิญญำ สุยะเหล็ก, สมเกียรติ จตุรงค์ล้ำเลิศ, ดวงพร อมรเลิศพิศำล, นักรบ นำคประสม และ กาญจนา นาคประสม. (2563) กำรเอนแคปซูเลชันสำรสกัด

จำกปลีกล้วยด้วยกำรทำแห้งแบบพ่นฝอย. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 25(2), 448-463. 

4) ณิชกุล เทยีนไทย, จตุรภัทร วำฤทธ์ิ, นักรบ นำคประสม, รัฐพงศ์ ปกแก้ว และ กาญจนา นาคประสม. (2563) กำรเพิ่มควำมคงตัวของแอนโทไซยำนินจำกกระ

ชำยด ำโดยกำรใช้วิธีโคพิกเมนเทช่ัน. วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหำวิทยำลัยธรรมศำสตร์, 28(10),1834-1844. 

5) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous  

Two Phase Extraction for the Purification of C-Phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 
 

ช่ือ-นามสกุล ต าแหน่ง

ทาง

วิชาการ 

คุณวุฒิการศึกษา ผลงานทางวิชาการ (รายการ) 

   ผลงานวิจัย ผลงานวิชาการ 

4. นำยจตุรภัทร วำฤทธิ์  รศ. ปริญญาเอก :  Ph.D. Biological Systems Engineering (2544) 

ปริญญาโท :  M.Sc. Master of Science in Engineering (2541) 

ปริญญาตรี :  วศ.บ. วิศวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

5 5 

ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการ :  

1) ณัฐพล ไชยวงค์ สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร และจตุรภัทร วาฤทธิ์. (2565). กำรพัฒนำระบบหัวฉีดโอโซนเวนจูร่ีสำหรับกำรบ ำบัดน  ำจำก

กำรเพำะเลี ยงสำหร่ำยสไปรูลินำ. วำรสำรวิศวกรรมศำสตร์ มหำวิทยำลัยเชียงใหม.่ 29 (1) 32-42. 

2) สิดวิลัย สุดทไิชยะลำด สมเกียรติ จตุรงคล์  ำเลิศ ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร จตุรภัทร วาฤทธิ์ และจักรพงษ์ พิมพ์พิมล. (2565). ผลของแก๊สโอโซนที่มีต่อกำรยับยั ง

กำรสังเครำะห์เอทลิีนและสมบัติทำงกำยภำพและเคมีในกล้วยหอมทอง. วำรสำรวิศวกรรมศำสตร์ มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 29 (2) 31-39.1)  

3) Sujinda, N., Varith, J., Jaturonglumlert, S, Shamsudin, R. (2020). Closed-loop temperature control during microwave freezedrying of carrot slices. Maejo 

International Journal of Science and Technology, 14 (1), 81-92. 
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4) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research Journal, 

27(2), 280 - 286.  

5) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K. and Nitatwichit, C. (2020). Crystallisation behaviour of sunflower and longan honey with 

glucose addition by absorbance measurement. International Food Research Journal, 27(4),724 - 734. 

5. นำยชนวัฒน์  

นิทัศน์วิจิตร 

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2550) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมสิ่งแวดล้อม (2543) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2535) 

5 5 

ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการ :  

1) สิปปกร สวัสดิ์สุขโข, นักรบ นำคประสม, สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, ดวงพร อมรเลิศพิศำล และ กำญจนำ นำคประสม.(2565).กำร

พัฒนำสูตรผลิตภัณฑ์สำรสกัดสมุนไพรอัดเม็ดและกำรประเมินอำยุกำรเก็บรักษำ.วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา,27(1),504-523. 

2) อำทติย์ ดุเจโต๊ะ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กำญจนำ นำคประสม, หยำดฝน ทนงกำรกิจ และ นักรบ นำคประสม.(2565).กำรหำสภำวะที่เหมำะสมของกำรสกัด

ด้วยเทคนิคไมโครเวฟร่วมของสำรประกอบฟีนอลิกทั งหมดจำกเฉำก๊วย.วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา,27(3),1765-1781.  

3) ณัฐพล ไชยวงค์ สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร และจตุรภัทร วำฤทธ์ิ. (2565). กำรพัฒนำระบบหัวฉีดโอโซนเวนจูร่ีสำหรับกำรบ ำบัดน  ำจำก

กำรเพำะเลี ยงสำหร่ำยสไปรูลินำ. วำรสำรวิศวกรรมศำสตร์ มหำวิทยำลัยเชียงใหม.่ 29 (1) 32-42. 

4) สิดวิลัย สดุทไิชยะลำด สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร จตุรภัทร วำฤทธ์ิ และจักรพงษ์ พิมพ์พิมล. (2565). ผลของแก๊สโอโซนที่มีต่อกำรยับยั ง

กำรสังเครำะห์เอทลิีนและสมบัติทำงกำยภำพและเคมีในกล้วยหอมทอง. วำรสำรวิศวกรรมศำสตร์ มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 29 (2) 31-39. 

5) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., Tanongkankit, Y., Nitatwichit, C. and Thaisamak, P. (2021). Thai cream honey: enthalpy of 

crystal melting and texture profile under different storage conditions.International Food Research Journal, 28(5),936 - 944.  

6. นำยนักรบ นำคประสม ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Engineering (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี : วท.บ. วิศวกรรมเกษตร (2544) 

5 5 

ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการ :  

1) อำทติย์ ดุเจโต๊ะ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กำญจนำ นำคประสม, หยำดฝน ทนงกำรกิจ และ นักรบ นาคประสม. (2565). กำรหำสภำวะที่เหมำะสมของกำรสกัด

ด้วยเทคนิคไมโครเวฟร่วมของสำรประกอบฟีนอลิกทั งหมดจำกเฉำก๊วย. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 27(3), 1765-1781.  

2) Nukrob Narkprasom, Atchara Laoprasert and Kanjana Narkprasom. (2020,24 July). Optimization of microwave assisted extraction of total phenolic from 

Citrus reticulate Blanco peels. The 12th international Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), 

Silapakorn University,Bangkok Thailand. 

3) อัจฉรำ เหล่ำประเสริฐ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กำญจนำ นำคประสม และนักรบ นาคประสม. (2563). กำรหำสภำวะที่เหมำะสมของกำรสกัดเพคตินจำกเปลือก

ส้มเขยีวหวำนโดยเทคนิคไมโครเวฟร่วม. วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหำวิทยำลัยธรรมศำสตร์, 28(10), 1802-1812.   

4) ณิชกุล เทียนไทย, จตุรภัทร วำฤทธิ์, นักรบ นาคประสม, รัฐพงศ์ ปกแก้ว และกำญจนำ นำคประสม. (2563). กำรเพิ่มควำมคงตัวของแอนโทไซยำนินจำก 

กระชำยด ำ. วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, 28(10), 1834-1844. 

5) สุภิญญำ สุยะเหล็ก, สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ, ดวงพร อมรเลิศไพศำล, กำญจนำ นำคประสม และนักรบ นาคประสม. (2563). กำรเอนแคปซูเลชันสำรสกัด

จำกปลีกล้วยด้วยกำรท ำแห้งแบบพ่นฝอย. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 25(2), 448-463.    

 

4. คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอน 

4.1 อาจารย์ประจ า 

4.1.1 คุณวุฒิระดับปริญญำโทหรือเทียบเท่ำในสำขำวิชำนั น หรอืสำขำวิชำที่สัมพันธ์กันหรือ

สำขำวิชำของรำยวิชำที่สอน 

4.1.2 ต้องมีประสบกำรณ์ด้ำนกำรสอนและมีผลงำนทำงวิชำกำรอย่ำงน้อย 1 รำยกำร ในรอบ 

5 ปีย้อนหลัง 
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4.2 อาจารย์พิเศษ 

4.2.1 คุณวุฒิระดับปริญญำโทหรือเทียบเท่ำในสำขำวิชำนั นหรอืสำขำวิชำที่สัมพันธ์กันหรือ

สำขำวิชำของรำยวิชำที่สอน 

4.2.2 มีประสบกำรณท์ ำงำนที่เกี่ยวข้องกับวิชำที่สอนและมแีละมีผลงำนทำงวิชำกำรอย่ำง

น้อย 1 รำยกำรในรอบ 5 ปีย้อนหลัง 

4.2.3 ทั งนี  มีช่ัวโมงสอนไม่เกินร้อยละ 50 ของรำยวิชำ โดยมีอำจำรย์ประจ ำเป็นผูร้ับผิดชอบ

วิชำนั น 

 หลักสูตรวิศวกรรมศำสตรดุษฎีบัณฑิต สำขำวิศวกรรมอำหำร มีอำจำรย์ผู้สอนทั งหมดจ ำนวน 

5 คน จ ำแนกเป็น 

1. อาจารย์ประจ า จ านวน 5 คน  
 

ช่ือ-นามสกุล ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

คุณวุฒิการศึกษา ประสบการณ์ท างาน

ที่เกี่ยวข้องกับวิชา

สอน (ปี) 

รายวิชาที่สอน 

1. นำยจตุรภัทร วำฤทธ์ิ  รศ. ปริญญาเอก :  Ph.D. Biological Systems Engineering 

(2544) 

ปริญญาโท :  M.Sc. Master of Science in Engineering 

(2541) 

ปริญญาตรี :  วศ.บ. วิศวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

29 ปี วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 793สัมมนำ 3 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 

วอ 891ดุษฏีนิพนธ ์1 

วอ 892ดุษฏีนิพนธ ์2 

วอ 895ดุษฏีนิพนธ ์5 

วอ 896ดุษฏีนิพนธ ์6 

ผลงานทางวิชาการ : (อย่างน้อย 1 เร่ืองในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1) Sujinda, N., Varith, J., Jaturonglumlert, S, Shamsudin, R. (2020). Closed-loop temperature control during microwave freezedrying of carrot slices. Maejo 

International Journal of Science and Technology, 14 (1), 81-92. 

2) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research Journal, 

27(2), 280 - 286.  

3) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K. and Nitatwichit, C. (2020). Crystallisation behaviour of sunflower and longan honey with 

glucose addition by absorbance measurement. International Food Research Journal, 27(4),724 - 734. 

4) Abd rahman, N., A, I., Nadiah, N., Varith, J., & Shamsudin, R. (2019). Effect of Drying Temperature on Malaysia Pomelo (Citrus grandis (L.) Osbeck) 

Pomace Residue under Vacuum Condition. Pertanika Journal of Science and Technology, 27, 57-66.   

5) Chamnan, S., Varith, J., Jaturonglumlert, S., Klinkajorn, P., & Phimphimol, J. (2019). The Effect of Packaging Materials on the Quality of Freshness of 

Longan Fumigated with Medium Concentration-ozone Gas. Pertanika Journal of Science and Technology, 27(S1), 159-168. 

2. นำยสมเกียรติ  

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2553) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2540) 

 

19 ปี วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 793สัมมนำ 3 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 

วอ 891ดุษฏีนิพนธ ์1 

วอ 892ดุษฏีนิพนธ ์2 

วอ 895ดุษฏีนิพนธ ์5 

วอ 896ดุษฏีนิพนธ ์6 
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ผลงานทางวิชาการ : (อย่างน้อย 1 เร่ืองในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1)  Narathip Sujinda, Jaturapatr Varith, Rosnah Shamsudin, Somkiat Jaturonglumlert and Saranyapak Chamnan. (2021). Development of a closed-loop 

control system for microwave freeze-drying of carrot slices using a dynamic microwave logic control. Journal of Food Engineering, 302,110559. 

2) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., Tanongkankit, Y., Nitatwichit, C. and Thaisamak, P. (2021). Thai Creamed Honey: Enthalpy of 

Crystal Melting and Texture Profile under Different Storage Conditions. International Food Research Journal, 28(5),936 – 944. 

3) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous Two 

Phase Extraction for The Purification of C-phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

4) Thaisamak, P., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., & Nitatwichit, C. (2020). Effect of Combined between Microbubble and Ultrasonic of C-

Phycocyanin Extraction from S. Platensis. International Journal of GEOMATE, 18(65), 124-131. 

5) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K. and Nitatwichit, C. (2020). Crystallisation behaviour of sunflower and longan honey with 

glucose addition by absorbance measurement. International Food Research Journal, 27(4),724 - 734. 

3. นำยชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร  ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2550) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมสิ่งแวดล้อม (2543) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2535) 

23 ปี วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 793สัมมนำ 3 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 

วอ 891ดุษฏีนิพนธ ์1 

วอ 892ดุษฏีนิพนธ ์2 

วอ 895ดุษฏีนิพนธ ์5 

วอ 896ดุษฏีนิพนธ ์6 

ผลงานทางวิชาการ : (อย่างน้อย 1 เร่ืองในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1) สิปปกร สวัสดิ์สุขโข, นักรบ นำคประสม, สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, ดวงพร อมรเลิศพิศำล และ กำญจนำ นำคประสม.(2565).กำรพัฒนำ

สูตรผลิตภัณฑ์สำรสกัดสมุนไพรอัดเม็ดและกำรประเมินอำยุกำรเก็บรักษำ.วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา,27(1),504-523. 

2) อำทติย์ ดุเจโต๊ะ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กำญจนำ นำคประสม, หยำดฝน ทนงกำรกิจ และ นักรบ นำคประสม.(2565).กำรหำสภำวะที่เหมำะสมของกำรสกัดด้วย

เทคนิคไมโครเวฟร่วมของสำรประกอบฟีนอลิกทั งหมดจำกเฉำก๊วย.วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา,27(3),1765-1781.  

3) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., Tanongkankit, Y., Nitatwichit, C. and Thaisamak, P. (2021). Thai cream honey: enthalpy of 

crystal melting and texture profile under different storage conditions.International Food Research Journal, 28(5),936 - 944.  

4) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research 

Journal,27(2),280-286. 

5) Panlop Sintuya,Kanjana Narkprasom,Jaturapatr Varith,Somkiat Jaturonglumlert,Niwooti Whangchai, Danuwat Peng-ont and Chanawat Nitatwichit. 

(2019). Degradation Kinetics of Diazinon and Triazophos Pesticides in Dried Chili under Gaseous Ozone Fumigation. Pertanika Journal of Science and 

Technology,27(1),169-178.   

4. นำงกำญจนำ นำคประสม ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Processing (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี : วท.บ. เทคโนโลยีอุตสำหกรรมอำหำร 

(2544) 

10 ปี วอ 701ระเบยีบวิธวีิจัยทำง

วิศวกรรมอำหำร 

วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 793สัมมนำ 3 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 

วอ 891ดุษฏีนิพนธ ์1 

วอ 892ดุษฏีนิพนธ ์2 

วอ 895ดุษฏีนิพนธ ์5 

วอ 896ดุษฏีนิพนธ ์6 

ผลงานทางวิชาการ : (อย่างน้อย 1 เร่ืองในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1) สิปปกร สวัสดิ์สุขโข, นักรบ นำคประสม, สมเกียรติ จตุรงคล์  ำเลิศ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, ดวงพร อมรเลิศพิศำล และ กาญจนา นาคประสม. (2565) กำรพัฒนำ

สูตรผลิตภัณฑ์สำรสกัดสมุนไพรอัดเม็ดและกำรประเมินอำยุกำรเก็บรักษำ. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 27(1), 504-523. 

2) Doungporn Amornlerdpison, Vachira Choommongkol, Kanjana Narkprasom and Susanha Yimyam. (2021). Bioactive Compounds and Antioxidant 

Properties of Banana Inflorescence in a Beverage for Maternal Breastfeeding. Applied Sciences, 11(1), 343. https://doi.org/10.3390/app11010343.  

3) สุภิญญำ สุยะเหล็ก, สมเกียรติ จตุรงคล์้ำเลิศ, ดวงพร อมรเลิศพิศำล, นักรบ นำคประสม และ กาญจนา นาคประสม. (2563) กำรเอนแคปซูเลชันสำรสกัดจำก
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ปลีกล้วยด้วยกำรทำแห้งแบบพ่นฝอย. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 25(2), 448-463. 

4) ณิชกุล เทยีนไทย, จตุรภัทร วำฤทธิ์, นักรบ นำคประสม, รัฐพงศ์ ปกแก้ว และ กาญจนา นาคประสม. (2563) กำรเพิ่มควำมคงตัวของแอนโทไซยำนินจำกกระ

ชำยด ำโดยกำรใช้วิธโีคพิกเมนเทช่ัน. วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหำวิทยำลัยธรรมศำสตร์, 28(10),1834-1844. 

5) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous  

Two Phase Extraction for the Purification of C-Phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

5. นำงสำวหยำดฝน  

ทนงกำรกิจ  

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

ปริญญาโท :  วท.ม. วิทยำกำรหลังกำรเก็บเก่ียว 

(2548) 

ปริญญาตรี : วท.บ. วิศวกรรมกระบวนกำรอำหำร 

(2545) 

10 ปี วอ 701ระเบยีบวิธวีิจัยทำง

วิศวกรรมอำหำร 

วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 793สัมมนำ 3 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 

วอ 891ดุษฏีนิพนธ ์1 

วอ 892ดุษฏีนิพนธ ์2 

วอ 895ดุษฏีนิพนธ ์5 

วอ 896ดุษฏีนิพนธ ์6 

ผลงานทางวิชาการ : (อย่างน้อย 1 เร่ืองในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1) กัญญำวีย์ คันทะมูล, ธรีะพล เสนพันธ์, กำญจนำ นำคประสม และ หยาดฝน ทนงการกิจ. (2565). ผลของวิธีกำรสกัดและท ำแห้งต่อสมบัติของโปรตีนผงจำกถ่ัว

เหลือง. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 27 (3), 746-1764. 

2) สุทธิดำ กันวะนำ, หยาดฝน ทนงการกิจ และ ปริญ คงกระพันธ์. (2564). กำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตใบหมอ่นแห้งชงดื่มด้วยกำรอบแห้งแบบอินฟรำเรดร่วมลม

ร้อน. วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา, 6(2), 162-170. 

3) Kanthamoon, K., Varith, J., Narkprosom, K., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for Extraction of Soy Protein. The 12th 

International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn University, Bangkok, Thailand. 

4) Sanpang, P., Jaturonglumlert, S., Nitatwichit, C., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Investigation of Physicochemical Properties for Kaffir Lime Leaves 

Drying Using Heat Pump System.The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for    

Sustainable Well-Being (STISWB XII) , Silpakorn University,Bangkok,Thailand. 

5) Tanongkankit, Y., Kalantakasuwan, S., Varith, J., & Narkprasom, K. (2020). Ultrasonic−assisted Extraction of Allicin and Its Stability during Storage. Food 

and Applied Bioscience Journal, 7(2), 17-31. 
 

2.  อาจารย์พิเศษ จ านวน 0 คน 

ในปีกำรศึกษำ 2566 หลักสูตรฯ ไม่มอีำจำรย์ผู้สอนที่เป็นอำจำรย์พิเศษ 
 

5. คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาดุษฎีนิพนธ์หลัก 

5.1 เป็นอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีคุณวุฒิปริญญำเอกหรือเทียบเท่ำ หรือขั นต่ ำปริญญำโท

หรือเทียบเท่ำและด ำรงต ำแหน่งทำงวิชำกำรไม่ต่ ำกว่ำรองศำสตรำจำรย์ในสำขำวิชำนั น หรือ

สำขำวิชำที่สัมพันธ์กัน และ 

5.2 มีผลงำนทำงวชิำกำรอย่ำงน้อย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่ำงน้อย 1 รำยกำรต้อง

เป็นผลงำนวิจัย 

ในปีกำรศึกษำ 2566 หลักสูตรวิศวกรรมศำสตรดุษฎีบัณฑิต ไม่ได้มีกำรแต่งตั งอำจำรย์ที่ปรึกษำ

ดุษฎีนิพนธ์หลักเพิ่มเติม 
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6 คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรกึษาดุษฎีนิพนธ์ร่วม (ถ้ามี) 

6.1 อาจารย์ประจ า 

6.1.1 มีคุณวุฒิปริญญำเอกหรือเทียบเท่ำ หรือขั นต่ ำปริญญำโทหรือเทียบเท่ำ และด ำรง

ต ำแหน่งทำงวิชำกำรไม่ต่ ำกว่ำรองศำสตรำจำรย์ในสำขำวิชำนั น หรอืสำขำวิชำที่สัมพันธ์กัน 

6.1.2 มีผลงำนทำงวิชำกำรอย่ำงน้อย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่ำงน้อย  1 

รำยกำรตอ้งเป็นผลงำนวิจัย 

6.2 ผู้ทรงคุณวุฒภิายนอก 

6.2.1 มีคุณวุฒปิริญญำเอกหรอืเทียบเท่ำ 

6.2.2 มีผลงำนทำงวิชำกำรที่ได้รับกำรตีพิมพ์เผยแพร่ในระดับชำติ ซึ่งตรงหรือสัมพันธ์กับ

หัวข้อดุษฎีนิพนธ์หรอืกำรค้นคว้ำอิสระ ไม่น้อยกว่า 10 เรื่อง 

6.2.3 หำกไม่มีคุณวุฒิหรือประสบกำรณ์ตำมที่ก ำหนดจะต้องมีควำมรู้ ควำมเช่ียวชำญและ

ประสบกำรณ์สูงเป็นที่ยอมรับ ซึ่งตรงหรือสัมพันธ์กับหัวข้อดุษฎีนิพนธ์หรือกำรค้นคว้ำอิสระ โดยผ่าน

ความเห็นชอบของสภาสถาบันและแจ้ง กกอ.ทราบ 
 

 ในปีกำรศึกษำ 2566 หลักสูตรวิศวกรรมศำสตรดุษฎีบัณฑิต ไม่ได้มีกำรแต่งตั งอำจำรย์ที่

ปรึกษำดุษฎีนิพนธ์ร่วมเพิ่มเติม 
 

7. คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอบดุษฎีนิพนธ์ 

7.1 อำจำรย์ผู้สอบดุษฎีนิพนธ์ ประกอบด้วย อำจำรย์ประจ ำหลักสูตร และผู้ทรงคุณวุฒิจำก

ภำยนอกไม่น้อยกว่ำ 5 คน ประธำนผู้สอบดุษฎีนิพนธ์ ต้องไม่เป็นที่ปรึกษำดุษฎีนิพนธ์หลักหรือที่

ปรึกษำดุษฎีนิพนธ์ร่วม 

7.1.1 อาจารย์ประจ าหลักสูตร :  

 คุณวุฒิระดับปริญญำเอกหรือเทียบเท่ำ หรือขั นต่ ำปริญญำโทหรือเทียบเท่ำ และ

ด ำรงต ำแหน่งทำงวิชำกำรไม่ต่ ำกว่ำรองศำสตรำจำรย์ในสำขำวิชำนั น หรอืสำขำวิชำที่สัมพันธ์กัน 

 มีผลงำนทำงวิชำกำรอย่ำงน้อย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่ำงน้อย 1 

รำยกำรตอ้งเป็นผลงำนวิจัย 

7.1.2 ผู้ทรงคุณวุฒภิายนอก 

 มีคุณวุฒปิริญญำเอกหรอืเทียบเท่ำ 

 มีผลงำนทำงวิชำกำรที่ได้รับกำรตีพิมพ์เผยแพร่ในระดับนำนำชำติ ซึ่งตรงหรือ

สัมพันธ์กับหัวข้อดุษฎีนิพนธ์หรอืกำรค้นคว้ำอิสระ ไม่น้อยกว่า 5 เรื่อง 
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 หำกไม่มีคุณวุฒิหรือประสบกำรณ์ตำมที่ก ำหนดจะต้องมีควำมรู้ควำมเช่ียวชำญและ

ประสบกำรณ์สูงเป็นที่ยอมรับ ซึ่งตรงหรือสัมพันธ์กับหัวข้อดุษฎีนิพนธ์หรือกำรค้นคว้ำอิสระ โดยผ่าน

ความเห็นชอบของสภาสถาบันและแจ้ง กกอ.ทราบ 

ในปีกำรศึกษำ 2566 หลักสูตรฯ ไม่มกีำรสอบดุษฎีนิพนธ์ของนักศึกษำในหลักสูตรฯ  
 

8. การตีพมิพ์เผยแพร่ผลงานของผู้ส าเร็จการศึกษา 

ในปีกำรศึกษำ 2566 หลักสูตรฯ ไม่มีผูส้ ำเร็จกำรศกึษำ  
 

9. ภาระงานอาจารย์ที่ปรึกษาดุษฎีนิพนธ์และการค้นคว้าอิสระในระดับบัณฑิตศึกษา 

9.1 ดุษฎีนิพนธ์ : อำจำรย์คุณวุฒิปริญญำเอก 1 คน ต่อนักศกึษำ 5 คน 

9.2 กำรค้นคว้ำอิสระ : อำจำรย์คุณวุฒิปริญญำเอก 1 คน ต่อนักศกึษำ 15 คน 

 หำกอำจำรย์คุณวุฒิปริญญำเอกและมีต ำแหน่งทำงวิชำกำร หรือปริญญำโทและมีต ำแหน่ง

ทำงวิชำกำรระดับรองศำสตรำจำรย์ขึ นไป 1 คนต่อนักศกึษำ 10 คน 

 หำกเป็นที่ปรึกษำทั ง 2 ประเภท ให้เทียบสัดส่วนนักศึกษำที่ท ำดุษฎีนิพนธ์ 1 คน เทียบเท่ำกับ

นักศกษำที่ค้นคว้ำอิสระ 3 คน 

อาจารย์ที่

ปรึกษา 

ต าแหน่ง 

ทางวชิาการ 

วุฒิการศกึษา ภาระงานอาจารย์ที่ปรึกษา 

(จ านวนนักศกึษาท่ีอาจารยเ์ปน็อาจารย์ที่

ปรึกษาหลัก) 

1. นำยจตุรภัทร  

   วำฤทธิ์  

รศ. Ph.D. Biological Systems Engineering (2544) 

M.Sc. Master of Science in Engineering (2541) 

วศ.บ. วศิวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

ภำระงำนอำจำรยท์ี่ปรึกษำวทิยำนิพนธ์ :  

1. MissLove  Salve  Belonio 

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศึกษำ 1 คน  

2. นำยสมเกยีรต ิ

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. วศ.ด. วิศวกรรมเครื่องกล (2553) 

วศ.ม. วศิวกรรมพลังงำน (2546) 

วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2540) 

ภำระงำนอำจำรยท์ี่ปรึกษำวทิยำนิพนธ์:  

1. นำงสำวชนิสรำ สินล่ ำซ ำ 

2. นำงศุภวรรณ ศรีคงเพชร 

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศึกษำ 2 คน 

3. นำยชนวัฒน์ 

นิทัศน์วิจิตร 

ผศ. วศ.ด. วิศวกรรมเครื่องกล (2550) 

วศ.ม. วศิวกรรมส่ิงแวดล้อม (2543) 

วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2535) 

ภำระงำนอำจำรยท์ี่ปรึกษำดุษฎีนิพนธ์ :  

1. นำงสำวธวัลรัตน์ สัมฤทธิ์ 

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศึกษำ 1 คน 

 

4. นำงกำญจนำ 

นำคประสม 

ผศ. Ph.D. Food Processing (2555) 

วศ.ม. วศิวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. เทคโนโลยอีุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

ภำระงำนอำจำรยท์ี่ปรึกษำวทิยำนิพนธ์:  

1. นำงสำวนิภำธร วลัิยลักษณ์ 

ภำระงำนอำจำรยท์ี่ปรึกษำดุษฎีนิพนธ์ :  

1. นำงสำววรัญญำ  เฟือ่งชุ่ม 

2. นำงสำวนฤมล  บุญมี 

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศึกษำ 3 คน 

5. นำงสำวหยำด

ฝน ทนงกำร

กิจ 

ผศ. วศ.ด. วศิวกรรมอำหำร (2555) 

วท.ม. วทิยำกำรหลังกำรเก็บเกี่ยว (2548) 

วท.บ. วศิวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

ภำระงำนอำจำรยท์ี่ปรึกษำวทิยำนิพนธ์:  

1. นำงสำวพรสวรรค์ สมบัตินันท์ 

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศึกษำ 1 คน 
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10. การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่ก าหนด 

ต้องไม่เกิน 5 ปี ตำมรอบระยะเวลำของหลักสูตร หรอือย่ำงนอ้ยทุก ๆ 5 ปี 
  

1. คณะกรรมกำรปรับปรุงหลกัสูตร ในกำรประชุมครั งที่ 1/2566 

เมื่อวันที่ 11 มกรำคม 2566 

2. คณะกรรมกำรวิพำกษ์หลักสูตร ในกำรประชุมครั งที่ 1/2566 

เมื่อวันที่ 18 มกรำคม 2566 

3. คณะกรรมกำรประจ ำคณะ ในกำรประชุมครั งที่ 2/2566 

เมื่อวันที่ 15 กุมภำพันธ์ 2566 

4. คณะกรรมกำรประจ ำบัณฑิตวิทยำลยั ในกำรประชุมครั งที่ 4/2566 

เมื่อวันที่ 5 เมษำยน 2566 

5. คณะกรรมกำรวิชำกำรมหำวทิยำลัย ในกำรประชุมครั งที่ 6/2566 

เมื่อวันที่ 19 เมษำยน 2566 

6. คณะกรรมกำรบรหิำรมหำวิทยำลัย ในกำรประชุมครั งที่ 8/2566 

เมื่อวันที่ 10 พฤษภำคม 2566 

7. คณะกรรมกำรสภำวิชำกำร ในกำรประชุมครั งที่ 4/2566 

เมื่อวันที่ 10 มิถุนำยน 2566 

8. สภำมหำวทิยำลัยแม่โจ ้ ในกำรประชุมครั งที่ 5/2566 

เมื่อวันที่ 1 กรกฎำคม 2566 

9. กำรด ำเนินกำรประเมินควำมสอดคลอ้งตำมระบบ CHE CO  ได้รับอักษร A1/2 

เมื่อวันที่ 24 พ.ย. 2566 

 

6.นำยนักรบ นำค

ประสม 

ผศ. Ph.D. Food Engineering (2555) 

วศ.ม. วศิวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. วศิวกรรมเกษตร (2544) 

ภำระงำนอำจำรยท์ี่ปรึกษำวทิยำนิพนธ์:  

1. นำงสำวปวีณำ เทพำนนท์ 

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศึกษำ 1 คน 


