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รายงานผลการด าเนนิงานของหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร 

ของส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม (สป.อว.) 

เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศกึษา พ.ศ. 2558 

---------- 

ตารางสรุปผลการด าเนินงานตามเกณฑ์การประเมนิองค์ประกอบท่ี 1 การก ากบัมาตรฐาน 

หลักสูตร : วิศวกรรมศาสตรดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมอาหาร   

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2561 

คณะ/วิทยาลัย : วิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 
 

การก ากับให้เปน็ไปตามมาตรฐาน  

ข้อ เกณฑ์การประเมิน ผ่านเกณฑ์/ไม่ผ่านเกณฑ์ 

1 จ ำนวนอำจำรย์ผู้รับผิดชอบหลกัสตูร ผ่ำนเกณฑ ์

2 คุณสมบัติของอำจำรย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ผ่ำนเกณฑ ์

3 คุณสมบัติอำจำรยป์ระจ ำหลักสูตร ผ่ำนเกณฑ ์

4 คุณสมบัติของอำจำรย์ผู้สอน ผ่ำนเกณฑ ์

5 คุณสมบัติของอำจำรย์ที่ปรกึษำวทิยำนิพนธ์หลักและ 

อำจำรย์ที่ปรกึษำกำรคน้คว้ำอิสระ 

ผ่ำนเกณฑ ์

6 คุณสมบัติของอำจำรย์ที่ปรกึษำวทิยำนิพนธ์ร่วม (ถ้ำมี) ผ่ำนเกณฑ ์

7 คุณสมบัติของอำจำรย์ผู้สอบวทิยำนิพนธ ์ ผ่ำนเกณฑ ์

8 กำรตีพิมพเ์ผยแพร่ผลงำนของผู้ส ำเร็จกำรศกึษำ ผ่ำนเกณฑ ์

9 ภำระงำนอำจำรย์ที่ปรกึษำวทิยำนิพนธแ์ละ 

กำรคน้คว้ำอิสระในระดับบัณฑิตศกึษำ 

ผ่ำนเกณฑ ์

10 กำรปรับปรุงหลกัสตูรตำมรอบระยะเวลำที่ก ำหนด ผ่ำนเกณฑ ์
 

สรุปผลการด าเนินงานองคป์ระกอบท่ี 1  

   เปน็ไปตำมเกณฑ์   

   ไม่ผ่ำนเกณฑ์ในขอ้ที่ - 

       ขอ้สงัเกต : - 

 

 

 



2 

จำกรำยงำนผลกำรด ำเนินงำนตำมเกณฑ์มำตรฐำนหลกัสูตรของหลกัสตูรวศิวกรรมศำสตร

ดุษฎีบัณฑติ สำขำวชิำวศิวกรรมอำหำร พบว่ำ มีผลกำรด ำเนินงำนเป็นไปตำมเกณฑ์กำรประเมิน

องคป์ระกอบที ่1 กำรก ำกับมำตรฐำนหลักสูตร 

 

   

 ................................... 

(ผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ ดร.ชนวัฒน ์ นิทัศน์วิจิตร) 

ประธำนอำจำรย์ผู้รับผิดชอบหลกัสูตร 

ผู้ให้ข้อมูล 

  

 

 

 ................................... 

(รองศำสตรำจำรย์ ดร.สมเกียรติ  จตรุงคล์  ำเลิศ) 

รองคณบดีฝ่ำยวชิำกำรและประกันคณุภำพกำรศกึษำ 

ผู้ตรวจสอบข้อมูล 

  

 

 

 ................................... 

(รองศำสตรำจำรย์จกัรพงษ์  พมิพพ์มิล) 

คณบด ี

ผู้รับรองข้อมูล 
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ตัวบ่งชี้ 1.1 : การก ากบัมาตรฐานหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรท่ีก าหนดโดย สป.อว. 

(ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการเร่ือง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดบัปริญญาตรี และระดบั

บัณฑิตศกึษา พ.ศ.2558) 
 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรตามเล่ม มคอ 2 :  
ชื่อ-นามสกุล ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

คุณวุฒิการศึกษา วันบรรจุ

เป็น

อาจารย ์

ระดับผลการ

ทดสอบ

ความสามารถ

ภาษาอังกฤษ 

วันท่ีได้รับการ

แต่งตั้งให้ท าหน้าท่ี 

1. นำยสมเกียรติ 

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. วศ.ด. วิศวกรรมเครื่องกล (2553) 

วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

วศ.บ. วิศวกรรมเครื่องกล (2540) 

1 ก.ย. 

2547 

CEFR = B1 24 ธันวำคม 2561 

2. นำยจตุรภัทร  

วำฤทธ์ิ 

รศ. Ph.D. Biological Systems Engineering (2544) 

M.Sc. Master of Science in Engineering (2541) 

วศ.บ. วิศวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

1 มิ.ย. 

2537 

CEFR = C1 24 ธันวำคม 2561 

3. นำงกำญจนำ 

นำคประสม 

ผศ. Ph.D. Food Processing (2555) 

วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. เทคโนโลยีอุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

4 ม.ค. 

2556 

CEFR = C1 24 ธันวำคม 2561 

  

 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ณ สิ้นปีการศกึษา :  
ชื่อ-นามสกุล ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

คุณวุฒิการศึกษา วันบรรจุ

เป็น

อาจารย ์

ระดับผลการ

ทดสอบ

ความสามารถ

ภาษาอังกฤษ 

วันท่ีได้รับการ

แต่งตั้งให้ท าหน้าท่ี 

1. นำยชนวัฒน์ 

นิทัศน์วจิิตร 

ผศ. วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2550) 

วศ.ม. วิศวกรรมส่ิงแวดล้อม (2543) 

วศ.บ. วิศวกรรมเครื่องกล (2535) 

30 ม.ิย. 

2543 

CEFR = B1 1 ตุลำคม 2563 

2. นำงกำญจนำ 

นำคประสม 

ผศ. Ph.D. Food Processing (2555) 

วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. เทคโนโลยีอุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

4 ม.ค. 

2556 

CEFR = C1 24 ธันวำคม 2561 

3. นำงสำวหยำดฝน 

ทนงกำรกิจ 

ผศ. วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

วท.ม. วิทยำกำรหลังกำรเก็บเก่ียว (2548) 

วท.บ. วิศวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

4 ม.ค. 

2556 

CEFR = C1 1 ตุลำคม 2563 
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อาจารย์ประจ าหลักสูตร :  
ชื่อ-นามสกุล ต าแหน่งทาง

วชิาการ 

คุณวุฒิการศึกษา สถานภาพ 

สังกัด

หลักสูตร 

นอก

หลักสูตร 

1. นำยจตุรภัทร  วำฤทธ์ิ รศ. Ph.D. Biological Systems Engineering (2544) 

M.Sc. Master of Science in Engineering (2541) 

วศ.บ. วิศวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

  

2. นำยสมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ รศ. วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2553) 

วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

วศ.บ. วิศวกรรมเครื่องกล (2540) 

  

3. นำยชนวัฒน์ นิทัศน์วจิิตร ผศ. วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2550) 

วศ.ม. วิศวกรรมส่ิงแวดล้อม (2543) 

วศ.บ. วิศวกรรมเครื่องกล (2535) 

  

4. นำงกำญจนำ นำคประสม ผศ. Ph.D. Food Processing (2555) 

วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. เทคโนโลยีอุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

  

5. นำงสำวหยำดฝน ทนงกำรกิจ ผศ. วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

วท.ม. วิทยำกำรหลังกำรเก็บเก่ียว (2548) 

วท.บ. วิศวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

  

6. นำยนักรบ นำคประสม ผศ. Ph.D. Food Engineering (2555) 

วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. วศิวกรรมเกษตร (2544) 

  

 

อาจารย์ผู้สอนในหลักสูตร :  

รายช่ืออาจารย์

ผู้สอน 

ต าแหน่ง 

ทาง

วิชาการ 

คุณวุฒิการศึกษา 

สถานภาพ 

อาจารย์ประจ า ผู้ทรงคุณวุฒิ

ภายนอก 

(อาจารย์

พิเศษ) 
สังกัด

หลักสูตร 

นอก

หลักสูตร 

1. นำยจตุรภัทร   

วำฤทธิ ์

รศ. ปริญญาเอก :  Ph.D. Biological Systems Engineering (2544) 

ปริญญาโท :  M.Sc. Master of Science in Engineering (2541) 

ปริญญาตรี :  วศ.บ. วิศวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

   

2. นำยสมเกยีรติ  

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2553) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2540) 

   

3. นำยชนวัฒน์  

นิทัศนว์ิจิตร 

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2550) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมสิ่งแวดล้อม (2543) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2535) 

   

4. นำงกำญจนำ  

นำคประสม 

ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Processing (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. เทคโนโลยีอุตสำหกรรมอำหำ (2544) 

   
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รายช่ืออาจารย์

ผู้สอน 

ต าแหน่ง 

ทาง

วิชาการ 

คุณวุฒิการศึกษา 

สถานภาพ 

อาจารย์ประจ า ผู้ทรงคุณวุฒิ

ภายนอก 

(อาจารย์

พิเศษ) 
สังกัด

หลักสูตร 

นอก

หลักสูตร 

5. นำงสำวหยำดฝน 

ทนงกำรกิจ 

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

ปริญญาโท : วท.ม. วิทยำกำรหลังกำรเกบ็เกี่ยว (2548) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. วิศวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

   

 

1. จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

1.1 ไม่น้อยกวำ่ 3 คน และ 

1.2 เป็นอำจำรย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเกินกวำ่ 1 หลักสูตรไม่ได้ และ 

1.3 ประจ ำหลักสูตรตลอดระยะเวลำที่จัดกำรศึกษำตำมหลักสูตรนั น 

หลักสูตรวิศวกรรมศำสตรดุษฎีบัณฑิต สำขำวิชำวิศวกรรมอำหำร มีอำจำรย์ผู้รับผิดหลักสูตร

จ ำนวน 3 คน ดังนี  

1) ผศ.ดร.ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร 

2) ผศ.ดร.กำญจนำ นำคประสม 

3) ผศ.ดร.หยำดฝน ทนงกำรกิจ 

2. คุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผดิชอบหลักสูตร 

2.1 คุณวุฒิและต ำแหน่งทำงวชิำกำร อำจำรย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีคุณวุฒิระดับปริญญำเอกทั ง 

3 คน และมีต ำแหน่งทำงวชิำกำรระดับผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ทั ง 3 คน 

2.2 มีผลงำนทำงวชิำกำรอยำ่งน้อย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปียอ้นหลัง โดยอยำ่งน้อย 1 รำยกำรต้อง

เป็นผลงำนวจิัย 
 

ช่ือ-นามสกุล ต าแหน่งทาง

วชิาการ 

คุณวุฒกิารศึกษา ผลงานทางวชิาการ (รายการ) 

   ผลงานวจัิย ผลงานวชิาการ 

1. นำยชนวัฒน์  

นิทัศน์วิจิตร  

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2550) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมสิ่งแวดล้อม (2543) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2535) 

5 5 

ผลงานวจัิยและผลงานทางวชิาการ :  

1) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research 

Journal,27(2),280 - 286. 

2) Suttida Kunvana, Somkiat Jaturonglumlert, Chanawat Nitatwichit and Yardfon Tanongkankit.(2019,29 July -1 August). Drying Characteristics and Color 

of Dried Mulberry Leaves Using Hot Air and Infrared Drying.The 11th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable 

Well-Being (STISWB XI) ,Johor Bahru, Malaysia. 

3) ชนวัฒน์ นิทัศนวจิิตร, ชยำกร เชิงดี, สมเกยีรติ จตรุงค์ล  ำเลิศ และ จตุรภัทร วำฤทธ์ิ. (2561,24 – 25 พฤษภำคม) กำรศกึษำสภำวะที่เหมำะสมและกำร

เปรียบเทียบผลกำรท ำควำมเยน็ด้วยสุญญำกำศแบบขั นตอนเดยีวและหลำยขั นตอนส ำหรบัผักกำดหอมห่อ. การประชุมวชิาการระดบัชาติ IAMBEST ครั้งที่ 

3 , สถำบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้ำเจำ้คุณทหำรลำดกระบงั วทิยำเขตชุมพรเขตรอุดมศักดิ์,ชุมพร,ประเทศไทย. 
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4) นฤมล บุญมี,นักรบ นำคประสม,ชนวัฒน์  นิทัศน์วจิิตร,พัฒนำ เฟ่ืองฟู,จรยิำพร สังข์ภิรมย์ และกำญจนำ นำคประสม.(2562).กำรหำสภำวะที่เหมำสมต่อกำร

ผลิตกรดอะซิตกิในระหวำ่งกระบวนกำรหมักน  ำส้มสำสยชจูำกเน ือกำแฟ.วำรสำรวทิยำศำสตร์และเทคโนโลยี,27(6),1031-1045. 

5) Panlop Sintuya,Kanjana Narkprasom,Jaturapatr Varith,Somkiat Jaturonglumlert,Niwooti Whangchai, Danuwat Peng-ont and Chanawat 

Nitatwichit.(2019).Degradation Kinetics of Diazinon and Triazophos Pesticides in Dried Chili under Gaseous Ozone Fumigation .Pertanika Journal of 

Science and Technology,27(1),169-178. 

2. นำงกำญจนำ 

นำคประสม 

ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Processing (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. เทคโนโลยอีุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

5 5 

ผลงานวจัิยและผลงานทางวชิาการ :  

1) Kanyawee Kanthamoon, Jaturapatr Varith, Kanjana Narkprasom and Yardfon Tanongkankit. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for 

Extraction of Soy Protein. The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn 

University, Bangkok,Thailand. 

2) อัจฉรำ เหลำ่ประเสริฐ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กาญจนา นาคประสม และนักรบ นำคประสม. (2563) กำรหำสภำวะที่เหมำะสมของกำรสกัดเพคตินจำก

เปลือกส้มเขียวหวำนโดยเทคนิคไมโครเวฟร่วม. วารสารวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหาวทิยาลัยธรรมศาสตร์, 28(10),1802-1812. 

3) กาญจนา นาคประสม, หยำดฝน ทนงกำรกจิ, ภำนำถ แสงเจรญิรัตน์ และนักรบ นำคประสม. (2562) กำรหำสภำวะที่เหมำะสมในกำรสกัดสำรฟีนอลิก

ทั งหมดจำกเมล็ดล ำไยโดยวธีิไมโครเวฟ. วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา, 24(1), 48-63. 

4) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous  

Two Phase Extraction for the Purification of C-Phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

5) Thaisamak, P., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., & Nitatwichit, C. (2020). Effect of Combined between Microbubble and  

Ultrasonic of C-Phycocyanin Extraction from S. Platensis. International Journal of GEOMATE, 18(65), 124-131. 

3. นำงสำวหยำดฝน  

ทนงกำรกิจ  

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมอำหำร (2555) 

ปริญญาโท : วท.ม. วทิยำกำรหลังกำรเก็บเกี่ยว (2548) 

ปริญญาตรี : วท.บ. วศิวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

5 5 

ผลงานวจัิยและผลงานทางวชิาการ :  

1) Kanthamoon, K., Varith, J., Narkprosom, K., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for Extraction of Soy Protein.  

In The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn University, 

Bangkok,Thailand. 

2) Sanpang, P., Jaturonglumlert, S., Nitatwichit, C., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Investigation of Physicochemical Properties for Kaffir Lime Leaves 

Drying Using Heat Pump System. In The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for    

Sustainable Well-Being (STISWB XII) ,Silpakorn University, Bangkok,Thailand. 

3) Tanongkankit, Y., Kalantakasuwan, S., Varith, J., & Narkprasom, K. (2020). Ultrasonic−assisted Extraction of Allicin and Its Stability during  

 Storage. Food and Applied Bioscience Journal, 7(2), 17-31. 

4) Kanyawee Kanthamoon, Jaturapatr Varith, Kanjana Narkprasom and Yardfon Tanongkankit. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for 

Extraction of Soy Protein. The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), 

Silpakorn University, Bangkok,Thailand. 

5) กำญจนำ นำคประสม,หยาดฝน ทนงการกิจ,ภำนำถ แสงเจริญรัตน์,และนักรบ นำคประสม.(2562).กำรหำสภำวะทีเ่หมำะสมในกำรสกัดสำรฟีนอลิคทั งหมด

จำกเมล็ดล ำไยโดยวธีิไมโครเวฟร่วม.วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา,24(1),48-62. 
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3. คุณสมบัติของอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

3.1 คุณวุฒิขั นต่ ำปริญญำโทหรือเทียบเท่ำ  

3.2 มีผลงำนทำงวชิำกำรอย่ำงน้อย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปียอ้นหลัง โดยอยำ่งน้อย 1 รำยกำรต้อง

เป็นผลงำนวจิัย 

 
ช่ือ-นามสกุล ต าแหน่งทาง

วชิาการ 

คุณวุฒกิารศึกษา ผลงานทางวชิาการ (รายการ) 

   ผลงานวจัิย ผลงานวชิาการ 

1. นำยชนวัฒน์  

นิทัศน์วิจิตร  

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2550) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมสิ่งแวดล้อม (2543) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2535) 

5 5 

ผลงานวจัิยและผลงานทางวชิาการ :  

1) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research 

Journal,27(2),280 - 286. 

2) Suttida Kunvana, Somkiat Jaturonglumlert, Chanawat Nitatwichit and Yardfon Tanongkankit.(2019,29 July -1 August). Drying Characteristics and 

Color of Dried Mulberry Leaves Using Hot Air and Infrared Drying.The 11th International Conference on Science, Technology and Innovation for 

Sustainable Well-Being (STISWB XI) ,Johor Bahru, Malaysia. 

3) ชนวัฒน์ นิทัศนวจิิตร, ชยำกร เชิงดี, สมเกยีรติ จตรุงค์ล  ำเลิศ และ จตุรภัทร วำฤทธ์ิ. (2561,24 – 25 พฤษภำคม) กำรศกึษำสภำวะที่เหมำะสมและกำร

เปรียบเทียบผลกำรท ำควำมเยน็ด้วยสุญญำกำศแบบขั นตอนเดยีวและหลำยขั นตอนส ำหรบัผักกำดหอมห่อ. การประชุมวชิาการระดบัชาติ IAMBEST ครั้งที่ 

3 , สถำบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้ำเจำ้คุณทหำรลำดกระบงั วทิยำเขตชุมพรเขตรอุดมศักดิ์,ชุมพร,ประเทศไทย. 

4) นฤมล บุญมี,นักรบ นำคประสม,ชนวัฒน์  นิทัศน์วจิิตร,พัฒนำ เฟ่ืองฟู,จริยำพร สังขภิ์รมย์ และกำญจนำ นำคประสม.(2562).กำรหำสภำวะที่เหมำสมตอ่

กำรผลติกรดอะซติิกในระหวำ่งกระบวนกำรหมักน  ำส้มสำสยชจูำกเน ือกำแฟ.วำรสำรวทิยำศำสตร์และเทคโนโลยี,27(6),1031-1045. 

5) Panlop Sintuya,Kanjana Narkprasom,Jaturapatr Varith,Somkiat Jaturonglumlert,Niwooti Whangchai, Danuwat Peng-ont and Chanawat 

Nitatwichit.(2019).Degradation Kinetics of Diazinon and Triazophos Pesticides in Dried Chili under Gaseous Ozone Fumigation.Pertanika Journal of 

Science and Technology,27(1),169-178. 

4. นำงกำญจนำ 

นำคประสม 

ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Processing (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. เทคโนโลยอีุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

5 5 

ผลงานวจัิยและผลงานทางวชิาการ :  

1) Kanyawee Kanthamoon, Jaturapatr Varith, Kanjana Narkprasom and Yardfon Tanongkankit. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for 

Extraction of Soy Protein. The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn 

University, Bangkok,Thailand. 

2) อัจฉรำ เหลำ่ประเสริฐ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กาญจนา นาคประสม และนักรบ นำคประสม. (2563) กำรหำสภำวะที่เหมำะสมของกำรสกัดเพคตินจำก

เปลือกส้มเขียวหวำนโดยเทคนิคไมโครเวฟร่วม. วารสารวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหาวทิยาลัยธรรมศาสตร์, 28(10),1802-1812. 

3) กาญจนา นาคประสม, หยำดฝน ทนงกำรกจิ, ภำนำถ แสงเจรญิรัตน์ และนักรบ นำคประสม. (2562) กำรหำสภำวะที่เหมำะสมในกำรสกัดสำรฟีนอลิก

ทั งหมดจำกเมล็ดล ำไยโดยวธีิไมโครเวฟ. วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา, 24(1), 48-63. 

4) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous  

Two Phase Extraction for the Purification of C-Phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

5) Thaisamak, P., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., & Nitatwichit, C. (2020). Effect of Combined between Microbubble and  

Ultrasonic of C-Phycocyanin Extraction from S. Platensis. International Journal of GEOMATE, 18(65), 124-131. 

3. นำงสำวหยำดฝน  

ทนงกำรกิจ  

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมอำหำร (2555) 

ปริญญาโท : วท.ม. วทิยำกำรหลังกำรเก็บเกี่ยว (2548) 

ปริญญาตรี : วท.บ. วศิวกรรมกระบวนกำรอำหำร (2545) 

 

 

5 5 
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ผลงานวจัิยและผลงานทางวชิาการ :  

1) Kanthamoon, K., Varith, J., Narkprosom, K., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for Extraction of Soy Protein.  

In The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn University, 

Bangkok,Thailand. 

2) Sanpang, P., Jaturonglumlert, S., Nitatwichit, C., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Investigation of Physicochemical Properties for Kaffir Lime Leaves 

Drying Using Heat Pump System. In The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for    

Sustainable Well-Being (STISWB XII) ,Silpakorn University, Bangkok,Thailand. 

3) Tanongkankit, Y., Kalantakasuwan, S., Varith, J., & Narkprasom, K. (2020). Ultrasonic−assisted Extraction of Allicin and Its Stability during  

 Storage. Food and Applied Bioscience Journal, 7(2), 17-31. 

4) Kanyawee Kanthamoon, Jaturapatr Varith, Kanjana Narkprasom and Yardfon Tanongkankit. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for 

Extraction of Soy Protein. The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), 

Silpakorn University, Bangkok,Thailand. 

5) กำญจนำ นำคประสม,หยาดฝน ทนงการกิจ,ภำนำถ แสงเจริญรัตน์,และนักรบ นำคประสม.(2562).กำรหำสภำวะทีเ่หมำะสมในกำรสกัดสำรฟีนอลิคทั งหมด

จำกเมล็ดล ำไยโดยวธีิไมโครเวฟร่วม.วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา,24(1),48-62. 
 

 

ช่ือ-นามสกุล ต าแหน่งทาง

วชิาการ 

คุณวุฒกิารศึกษา ผลงานทางวชิาการ (รายการ) 

   ผลงานวจัิย ผลงานวชิาการ 

4. นำยจตรุภัทร วำฤทธ์ิ  รศ. ปริญญาเอก :  Ph.D. Biological Systems Engineering (2544) 

ปริญญาโท :  M.Sc. Master of Science in Engineering (2541) 

ปริญญาตรี :  วศ.บ. วศิวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

5 5 

ผลงานวจัิยและผลงานทางวชิาการ :  

1) Sujinda, N., Varith, J., Jaturonglumlert, S, Shamsudin, R. (2020). Closed-loop temperature control during microwave freezedrying of carrot slices. Maejo 

International Journal of Science and Technology. 14 (1), 81-92. 

2) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research Journal, 

27(2), 280 - 286.  

3) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K. and Nitatwichit, C. (2020). Crystallisation behaviour of sunflower and longan honey with 

glucose addition by absorbance measurement. International Food Research Journal, 27(4),724 - 734. 

4) Abd rahman, N., A, I., Nadiah, N., Varith, J., & Shamsudin, R. (2019). Effect of Drying Temperature on Malaysia Pomelo (Citrus grandis (L.) Osbeck) 

Pomace Residue under Vacuum Condition. Pertanika Journal of Science and Technology, 27, 57-66.   

5) Chamnan, S., Varith, J., Jaturonglumlert, S., Klinkajorn, P., & Phimphimol, J. (2019). The Effect of Packaging Materials on the Quality of Freshness o f 

Longan Fumigated with Medium Concentration-ozone Gas. Pertanika Journal of Science and Technology, 27(S1), 159-168. 
 

5. นำยสมเกียรติ  

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2553) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมพลังงำน (2546) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2540) 

5 5 

ผลงานวจัิยและผลงานทางวชิาการ :  

1) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous Two 

Phase Extraction for The Purification of C-phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

2) Sujinda, N., Varith, J., Jaturonglumlert, S., & Shamsudin, R. (2020). Closed-loop Temperature Control during Microwave Freeze-Drying of Carrot 

Slices. Maejo International Journal of Science and Technology, 14(1), 81-92. 

3) Thaisamak, P., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., & Nitatwichit, C. (2020). Effect of Combined between Microbubble and Ultrasonic of 

C-Phycocyanin Extraction from S. Platensis. International Journal of GEOMATE, 18(65), 124-131. 

4) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K. and Nitatwichit, C. (2020). Crystallisation behaviour of sunflower and longan honey with 

glucose addition by absorbance measurement. International Food Research Journal, 27(4), pp. 724 - 734. 

5) สมเกียรติ จตุรงค์ล้ าเลิศ,ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร,และจตรุภัทร วำฤทธ์ิ. (2563,12-13 มีนำคม). ผลของอัตรำกำรปอ้นและควำมเข้มข้นของกำ๊ซ

คำร์บอนไดออกไซดท์ี่มีตอ่กำรเพำะเลี ยงสำหร่ำยสไปรลูินำเพ่ือลดตน้ทุนกำรผลิต [ภำคบรรยำย]. กำรประชุมวชิำกำรเรื่องกำรถ่ำยเทควำมร้อนและมวลใน

อุปกรณ์ดำ้นควำมรอ้น ครั งที่19,จันทบุรี,ประเทศไทย. 
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6. นำยนกัรบ นำคประสม ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Engineering (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี : วท.บ. วศิวกรรมเกษตร (2544) 

5 5 

ผลงานวจัิยและผลงานทางวชิาการ :  

1) Nukrob Narkprasom, Atchara Laoprasert and Kanjana Narkprasom. (2020,24 July). Optimization of microwave assisted extraction of total phenolic 

from Citrus reticulate Blanco peels. The 12th international Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB 

XII), Silapakorn University,Bangkok Thailand.  

2) Kanjana Narkprasom, Phanat Saengcharoenrat, Sumit Chueamchaitrakun, Thongla Pukumvong and Nukrob Narkprasom. (2020,24 July). The 12th 

international Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silapakorn University, Bangkok,Thailand.  

3) อัจฉรำ เหล่ำประเสริฐ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กำญจนำ นำคประสม และนักรบ นาคประสม. (2563). กำรหำสภำวะที่เหมำะสมของกำรสกัดเพคตินจำก

เปลือกส้มเขียวหวำนโดยเทคนิคไมโครเวฟร่วม. วารสารวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหำวทิยำลัยธรรมศำสตร์, 28(10), 1802-1812.   

4) ณิชกุล เทียนไทย, จตุรภัทร วำฤทธ์ิ, นักรบ นาคประสม, รัฐพงศ ์ปกแก้ว และกำญจนำ นำคประสม. (2563). กำรเพ่ิมควำมคงตัวของแอนโทไซยำนินจำก 

กระชำยด ำ. วารสารวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี, 28(10), 1834-1844. 

5) สุภิญญำ สุยะเหล็ก, สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ, ดวงพร อมรเลิศไพศำล, กำญจนำ นำคประสม และนักรบ นาคประสม. (2563). กำรเอนแคปซูเลชนัสำรสกัด

จำกปลีกล้วยด้วยกำรท ำแห้งแบบพ่นฝอย. วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา, 25(2), 448-463.    

 

4. คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอน 

4.1 อาจารย์ประจ า 

4.1.1 คุณวุฒิระดับปริญญำโทหรือเทยีบเทำ่ในสำขำวชิำนั น หรือสำขำวชิำที่สัมพันธ์กนัหรือ

สำขำวชิำของรำยวชิำที่สอน 

4.1.2 ต้องมีประสบกำรณ์ด้ำนกำรสอนและมีผลงำนทำงวชิำกำรอยำ่งน้อย 1 รำยกำร ในรอบ 

5 ปียอ้นหลงั 

 

4.2 อาจารย์พิเศษ 

4.2.1 คุณวุฒิระดับปริญญำโทหรือเทยีบเทำ่ในสำขำวชิำนั น หรือสำขำวชิำที่สัมพันธ์กนัหรือ

สำขำวชิำของรำยวชิำที่สอน 

4.2.2 มีประสบกำรณ์ท ำงำนที่เกี่ยวข้องกับวชิำทีส่อนและมีและมีผลงำนทำงวชิำกำรอยำ่ง

น้อย 1 รำยกำรในรอบ 5 ปียอ้นหลัง 

4.2.3 ทั งนี  มีช่ัวโมงสอนไม่เกนิร้อยละ 50 ของรำยวชิำ โดยมีอำจำรย์ประจ ำเป็นผู้รับผิดชอบ

วชิำนั น 
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 หลักสูตรวศิวกรรมศำสตรดุษฎีบัณฑิต สำขำวิศวกรรมอำหำร มีอำจำรยผู้์สอนทั งหมดจ ำนวน 

5 คน จ ำแนกเป็น 

1. อาจารย์ประจ า จ านวน 5 คน  
 

ช่ือ-นามสกุล ต าแหน่งทาง

วชิาการ 

คุณวุฒกิารศึกษา ประสบการณ์ท างาน

ท่ีเก่ียวข้องกับวชิา

สอน (ปี) 

รายวิชาท่ีสอน 

1. นำยจตุรภัทร วำฤทธ์ิ  รศ. ปริญญาเอก :  Ph.D. Biological Systems Engineering 

(2544) 

ปริญญาโท :  M.Sc. Master of Science in Engineering 

(2541) 

ปริญญาตรี :  วศ.บ. วศิวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

28 ปี วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 

วอ 891ดุษฏีนพินธ์ 1 

วอ 892ดุษฏีนพินธ์ 2 

วอ 895ดุษฏีนพินธ์ 5 

วอ 896ดุษฏีนพินธ์ 6 

ผลงานทางวชิาการ : (อย่างน้อย 1 เรื่องในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1) Sujinda, N., Varith, J., Jaturonglumlert, S, Shamsudin, R. (2020). Closed-loop temperature control during microwave freezedrying of carrot slices. Maejo 

International Journal of Science and Technology. 14 (1), 81-92. 

2) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research 

Journal, 27(2), 280 - 286.  

3) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K. and Nitatwichit, C. (2020). Crystallisation behaviour of sunflower and longan honey with 

glucose addition by absorbance measurement. International Food Research Journal, 27(4),724 - 734. 

4) Abd rahman, N., A, I., Nadiah, N., Varith, J., & Shamsudin, R. (2019). Effect of Drying Temperature on Malaysia Pomelo (Citrus grandis (L.) Osbeck) 

Pomace Residue under Vacuum Condition. Pertanika Journal of Science and Technology, 27, 57-66.   

5) Chamnan, S., Varith, J., Jaturonglumlert, S., Klinkajorn, P., & Phimphimol, J. (2019). The Effect of Packaging Materials on the Quality of Freshness o f 

Longan Fumigated with Medium Concentration-ozone Gas. Pertanika Journal of Science and Technology, 27(S1), 159-168. 

2. นำยสมเกียรติ  

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2553) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมพลังงำน (2546) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2540) 

 

18 ปี วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 

วอ 891ดุษฏีนพินธ์ 1 

วอ 892ดุษฏีนพินธ์ 2 

วอ 895ดุษฏีนพินธ์ 5 

วอ 896ดุษฏีนพินธ์ 6 

ผลงานทางวชิาการ : (อย่างน้อย 1 เรื่องในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous Two 

Phase Extraction for The Purification of C-phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

2) Sujinda, N., Varith, J., Jaturonglumlert, S., & Shamsudin, R. (2020). Closed-loop Temperature Control during Microwave Freeze-Drying of Carrot 

Slices. Maejo International Journal of Science and Technology, 14(1), 81-92. 

3) Thaisamak, P., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., & Nitatwichit, C. (2020). Effect of Combined between Microbubble and Ultrasonic of 

C-Phycocyanin Extraction from S. Platensis. International Journal of GEOMATE, 18(65), 124-131. 

4) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K. and Nitatwichit, C. (2020). Crystallisation behaviour of sunflower and longan honey with 

glucose addition by absorbance measurement. International Food Research Journal, 27(4), pp. 724 - 734. 

5) สมเกียรติ จตุรงค์ล้ าเลิศ,ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร,และจตุรภัทร วำฤทธ์ิ. (2563,12-13 มีนำคม). ผลของอัตรำกำรปอ้นและควำมเข้มข้นของกำ๊ซคำร์บอนได

ออกไซด์ที่มีตอ่กำรเพำะเลี ยงสำหรำ่ยสไปรูลนิำเพ่ือลดต้นทุนกำรผลิต [ภำคบรรยำย]. กำรประชุมวชิำกำรเรื่องกำรถำ่ยเทควำมร้อนและมวลในอุปกรณ์

ด้ำนควำมรอ้น ครั งที่19,จันทบุรี,ประเทศไทย. 
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3. นำยชนวัฒน์ นทิัศนว์จิิตร  ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2550) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมสิ่งแวดล้อม (2543) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2535) 

22 ป ี วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 

วอ 891ดุษฏีนพินธ์ 1 

วอ 892ดุษฏีนพินธ์ 2 

วอ 895ดุษฏีนพินธ์ 5 

วอ 896ดุษฏีนพินธ์ 6 

ผลงานทางวชิาการ : (อย่างน้อย 1 เรื่องในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research 

Journal,27(2),280 - 286. 

2) Suttida Kunvana, Somkiat Jaturonglumlert, Chanawat Nitatwichit and Yardfon Tanongkankit.(2019,29 July -1 August). Drying Characteristics and 

Color of Dried Mulberry Leaves Using Hot Air and Infrared Drying.The 11th International Conference on Science, Technology and Innovation for 

Sustainable Well-Being (STISWB XI) ,Johor Bahru, Malaysia. 

3) ชนวัฒน์ นิทัศนวจิิตร, ชยำกร เชิงดี, สมเกยีรติ จตรุงค์ล  ำเลิศ และ จตุรภัทร วำฤทธ์ิ. (2561,24 – 25 พฤษภำคม) กำรศกึษำสภำวะที่เหมำะสมและกำร

เปรียบเทียบผลกำรท ำควำมเยน็ด้วยสุญญำกำศแบบขั นตอนเดยีวและหลำยขั นตอนส ำหรบัผักกำดหอมห่อ. การประชุมวชิาการระดบัชาติ IAMBEST ครั้งที่ 

3 , สถำบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้ำเจำ้คุณทหำรลำดกระบงั วทิยำเขตชุมพรเขตรอุดมศักดิ์,ชุมพร,ประเทศไทย. 

4) นฤมล บุญมี,นักรบ นำคประสม,ชนวัฒน์  นิทัศน์วจิิตร,พัฒนำ เฟ่ืองฟู,จริยำพร สังขภิ์รมย์ และกำญจนำ นำคประสม.(2562).กำรหำสภำวะที่เหมำสมตอ่

กำรผลติกรดอะซติิกในระหวำ่งกระบวนกำรหมักน  ำส้มสำสยชจูำกเน ือกำแฟ.วำรสำรวทิยำศำสตร์และเทคโนโลยี,27(6),1031-1045. 

5) Panlop Sintuya,Kanjana Narkprasom,Jaturapatr Varith,Somkiat Jaturonglumlert,Niwooti Whangchai, Danuwat Peng-ont and Chanawat 

Nitatwichit.(2019).Degradation Kinetics of Diazinon and Triazophos Pesticides in Dried Chili under Gaseous Ozone Fumigation.Pertanika Journal of 

Science and Technology,27(1),169-178. 

4. นำงกำญจนำ   

นำคประสม 

ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Processing (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. เทคโนโลยอีุตสำหกรรมอำหำร 

(2544) 

9 ปี วอ 701ระเบียบวธีิวิจัย

ทำงวศิวกรรมอำหำร 

วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 

วอ 891ดุษฏีนพินธ์ 1 

วอ 892ดุษฏีนพินธ์ 2 

วอ 895ดุษฏีนพินธ์ 5 

วอ 896ดุษฏีนพินธ์ 6 

ผลงานทางวชิาการ : (อย่างน้อย 1 เรื่องในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1) Kanyawee Kanthamoon, Jaturapatr Varith, Kanjana Narkprasom and Yardfon Tanongkankit. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for 

Extraction of Soy Protein. The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn 

University, Bangkok,Thailand. 

2) อัจฉรำ เหลำ่ประเสริฐ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กาญจนา นาคประสม และนักรบ นำคประสม. (2563) กำรหำสภำวะที่เหมำะสมของกำรสกัดเพคตินจำก

เปลือกส้มเขียวหวำนโดยเทคนิคไมโครเวฟร่วม. วารสารวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหาวทิยาลัยธรรมศาสตร์, 28(10),1802-1812. 

3) กาญจนา นาคประสม, หยำดฝน ทนงกำรกจิ, ภำนำถ แสงเจรญิรัตน์ และนักรบ นำคประสม. (2562) กำรหำสภำวะที่เหมำะสมในกำรสกัดสำรฟีนอลิก

ทั งหมดจำกเมล็ดล ำไยโดยวธีิไมโครเวฟ. วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา, 24(1), 48-63. 

4) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous  

Two Phase Extraction for the Purification of C-Phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

5) Thaisamak, P., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., & Nitatwichit, C. (2020). Effect of Combined between Microbubble and  

Ultrasonic of C-Phycocyanin Extraction from S. Platensis. International Journal of GEOMATE, 18(65), 124-131. 

5. นำงสำวหยำดฝน  

ทนงกำรกิจ  

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมอำหำร (2555) 

ปริญญาโท : วท.ม. วทิยำกำรหลงักำรเกบ็เกี่ยว (2548) 

ปริญญาตรี :  วท.บ. วศิวกรรมกระบวนกำรอำหำร 

(2545) 

9 ปี วอ 701ระเบียบวธีิวิจัย

ทำงวศิวกรรมอำหำร 

วอ 791สัมมนำ 1 

วอ 792สัมมนำ 2 

วอ 795สัมมนำ 5 

วอ 796สัมมนำ 6 
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วอ 891ดุษฏีนพินธ์ 1 

วอ 892ดุษฏีนพินธ์ 2 

วอ 895ดุษฏีนพินธ์ 5 

วอ 896ดุษฏีนพินธ์ 6 

ผลงานทางวชิาการ : (อย่างน้อย 1 เรื่องในรอบ 5 ปีย้อนหลัง) 

1) Kanthamoon, K., Varith, J., Narkprosom, K., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for Extraction of Soy Protein.  

In The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn University, 

Bangkok,Thailand. 

2) Sanpang, P., Jaturonglumlert, S., Nitatwichit, C., & Tanongkankit, Y. (2020,24 July). Investigation of Physicochemical Properties for Kaffir Lime Leaves 

Drying Using Heat Pump System. In The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for    

Sustainable Well-Being (STISWB XII) ,Silpakorn University, Bangkok,Thailand. 

3) Tanongkankit, Y., Kalantakasuwan, S., Varith, J., & Narkprasom, K. (2020). Ultrasonic−assisted Extraction of Allicin and Its Stability during  

 Storage. Food and Applied Bioscience Journal, 7(2), 17-31. 

4) Kanyawee Kanthamoon, Jaturapatr Varith, Kanjana Narkprasom and Yardfon Tanongkankit. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for 

Extraction of Soy Protein. The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), 

Silpakorn University, Bangkok,Thailand. 

5) กำญจนำ นำคประสม,หยาดฝน ทนงการกิจ,ภำนำถ แสงเจริญรัตน์,และนักรบ นำคประสม.(2562).กำรหำสภำวะทีเ่หมำะสมในกำรสกัดสำรฟีนอลิคทั งหมด

จำกเมล็ดล ำไยโดยวธีิไมโครเวฟร่วม.วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา,24(1),48-62. 

 

2.  อาจารย์พิเศษ จ านวน 0 คน 

ในปีกำรศึกษำ 2564 หลักสูตรฯ ไม่มีอำจำรย์ผู้สอนที่เปน็อำจำรย์พิเศษ 

5. คุณสมบัติของอาจารย์ท่ีปรึกษาดุษฎีนิพนธ์หลัก 

5.1 เป็นอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีคุณวุฒิปริญญำเอกหรือเทียบเท่ำ หรือขั นต่ ำปริญญำโท

หรือเทียบเท่ำและด ำรงต ำแหน่งทำงวิชำกำรไม่ต่ ำกว่ำรองศำสตรำจำรย์ในสำขำวิชำนั น หรือ

สำขำวชิำที่สัมพันธ์กัน และ 

5.2 มีผลงำนทำงวชิำกำรอยำ่งน้อย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปียอ้นหลัง โดยอยำ่งน้อย 1 รำยกำรต้อง

เป็นผลงำนวจิัย 

 หลักสูตรวศิวกรรมศำสตรดุษฎีบัณฑิต สำขำวิชำวิศวกรรมอำหำร ได้แต่งตั งอำจำรย์ที่ปรึกษำ

ดุษฎีนิพนธ์หลัก จ ำนวน 2 คน ดังนี  
ช่ือ นามสกุล ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

วุฒกิารศึกษา ความสัมพันธ ์

(วุฒติรง หรือ 

สัมพันธ์) 

ภาระงานอาจารย์ท่ีปรึกษาหลัก 

(ช่ือนักศึกษาและหัวข้องาน) 

1. นำยชนวัฒน์ 

นิทัศน์วิจิตร  

ผศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2550) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมสิ่งแวดล้อม (2543) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2535) 

ตรง ดุษฎีนพินธ์ :  

1. นำงสำวธวัลรัตน์ สัมฤทธ์ิ 

หัวข้อดษุฎีนพินธ์: Application of machine 

learning technology to increase efficiency in 

production: A case study of the food 

industry 

ผลงานวชิาการ :  

1) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research 

Journal,27(2),280 - 286. 
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ช่ือ นามสกุล ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

วุฒกิารศึกษา ความสัมพันธ ์

(วุฒติรง หรือ 

สัมพันธ์) 

ภาระงานอาจารย์ท่ีปรึกษาหลัก 

(ช่ือนักศึกษาและหัวข้องาน) 

2) Suttida Kunvana, Somkiat Jaturonglumlert, Chanawat Nitatwichit and Yardfon Tanongkankit.(2019,29 July -1 August). Drying Characteristics and 

Color of Dried Mulberry Leaves Using Hot Air and Infrared Drying.The 11th International Conference on Science, Technology and Innovation for 

Sustainable Well-Being (STISWB XI) ,Johor Bahru, Malaysia. 

3) ชนวัฒน์ นิทัศนวจิิตร, ชยำกร เชิงดี, สมเกยีรติ จตรุงค์ล  ำเลิศ และ จตุรภัทร วำฤทธ์ิ. (2561,24 – 25 พฤษภำคม) กำรศกึษำสภำวะที่เหมำะสมและกำร

เปรียบเทียบผลกำรท ำควำมเยน็ด้วยสุญญำกำศแบบขั นตอนเดยีวและหลำยขั นตอนส ำหรบัผักกำดหอมห่อ. การประชุมวชิาการระดบัชาติ IAMBEST ครั้ง

ที่ 3 , สถำบันเทคโนโลยีพระจอมเกลำ้เจำ้คุณทหำรลำดกระบงั วทิยำเขตชุมพรเขตรอุดมศักดิ์ ,ชุมพร,ประเทศไทย. 

4) นฤมล บุญมี,นักรบ นำคประสม,ชนวัฒน์  นิทัศน์วจิิตร,พัฒนำ เฟ่ืองฟู,จริยำพร สังขภิ์รมย์ และกำญจนำ นำคประสม.(2562).กำรหำสภำวะที่เหมำสมตอ่

กำรผลติกรดอะซติิกในระหวำ่งกระบวนกำรหมักน  ำส้มสำสยชจูำกเน ือกำแฟ.วำรสำรวทิยำศำสตร์และเทคโนโลยี,27(6),1031-1045. 

5) Panlop Sintuya,Kanjana Narkprasom,Jaturapatr Varith,Somkiat Jaturonglumlert,Niwooti Whangchai, Danuwat Peng-ont and Chanawat 

Nitatwichit.(2019).Degradation Kinetics of Diazinon and Triazophos Pesticides in Dried Chili under Gaseous Ozone Fumigation.Pertanika Journal of 

Science and Technology,27(1),169-178. 

2. นำงกำญจนำ  

นำคประสม 

ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Processing (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี : วท.บ. เทคโนโลยีอุตสำหกรรม

อำหำร (2544) 

ตรง ดุษฎีนพินธ์ :  

1. นำงสำววรัญญำ เฟ่ืองชุ่ม 

หัวข้อดษุฎีนพินธ์: Innovation technology for 

encapsulation on bioactive compounds of 

longan seed extract supplement  

2. นำงสำวนฤมล บุญมี 

หัวข้อดษุฎีนพินธ์: Optimization of the 

industrial balsamic vinegar from coffee 

pulp. 

ผลงานวชิาการ :  

1) Kanyawee Kanthamoon, Jaturapatr Varith, Kanjana Narkprasom and Yardfon Tanongkankit. (2020,24 July). Application of Pulsed Electric Field for 

Extraction of Soy Protein. The 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silpakorn 

University, Bangkok,Thailand. 

2) อัจฉรำ เหล่ำประเสริฐ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กาญจนา นาคประสม และนักรบ นำคประสม. (2563) กำรหำสภำวะทีเ่หมำะสมของกำรสกัดเพคตินจำก

เปลือกส้มเขียวหวำนโดยเทคนิคไมโครเวฟร่วม. วารสารวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหาวทิยาลัยธรรมศาสตร์, 28(10),1802-1812. 

3) กาญจนา นาคประสม, หยำดฝน ทนงกำรกิจ, ภำนำถ แสงเจริญรัตน์ และนักรบ นำคประสม. (2562) กำรหำสภำวะที่เหมำะสมในกำรสกัดสำรฟีนอลิก

ทั งหมดจำกเมล็ดล ำไยโดยวธีิไมโครเวฟ. วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา, 24(1), 48-63. 

4) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous  

Two Phase Extraction for the Purification of C-Phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

5) Thaisamak, P., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., & Nitatwichit, C. (2020). Effect of Combined between Microbubble and  

Ultrasonic of C-Phycocyanin Extraction from S. Platensis. International Journal of GEOMATE, 18(65), 124-131. 

 

6. คุณสมบัติของอาจารย์ท่ีปรึกษาดุษฎีนพินธ์ร่วม (ถ้ามี) 

6.1 อาจารย์ประจ า 

6.1.1 มีคุณวุฒิปริญญำเอกหรือเทียบเท่ำ หรือขั นต่ ำปริญญำโทหรือเทียบเท่ำ  และด ำรง

ต ำแหน่งทำงวชิำกำรไม่ต่ ำกวำ่รองศำสตรำจำรย์ในสำขำวชิำนั น หรือสำขำวชิำที่สัมพันธ์กัน 

6.1.2 มีผลงำนทำงวิชำกำรอย่ำงน้อย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่ำงน้อย  1 

รำยกำรต้องเป็นผลงำนวจิัย 

6.2 ผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก 

6.2.1 มีคุณวุฒิปริญญำเอกหรือเทียบเท่ำ 
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6.2.2 มีผลงำนทำงวิชำกำรที่ได้รับกำรตีพิมพ์เผยแพร่ในระดับชำติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ์กับ

หัวขอ้ดุษฎีนิพนธ์หรือกำรคน้คว้ำอิสระ ไม่น้อยกว่า 10 เร่ือง 

6.2.3 หำกไม่มีคุณวุฒิหรือประสบกำรณ์ตำมที่ก ำหนดจะต้องมีควำมรู้ ควำมเช่ียวชำญและ

ประสบกำรณ์สูงเป็นที่ยอมรับ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ์กับหัวขอ้ดุษฎีนิพนธ์หรือกำรค้นคว้ำอิสระ โดยผ่าน

ความเห็นชอบของสภาสถาบันและแจ้ง กกอ.ทราบ 
 

 ปีกำรศึกษำ 2564 หลักสูตรวศิวกรรมและอุตสำหกรรมเกษตร สำขำวิชำวิศวกรรมอำหำร ได้

แต่งตั งอำจำรย์ที่ปรึกษำดุษฎีนิพนธ์ร่วม จ ำนวน 4 คน ดังนี  

1. อาจารย์ประจ า จ านวน 4 คน  
ช่ือ นามสกุล ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

วุฒกิารศึกษา ความสัมพันธ ์

(วุฒติรง หรือ 

สัมพันธ์) 

ภาระงานอาจารย์ท่ีปรึกษาร่วม 

(ช่ือนักศึกษาและหัวข้องาน) 

1. นำยจตุรภัทร  

วำฤทธ์ิ  

รศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Biological Systems Engineering 

(2544) 

ปริญญาโท : M.Sc. Master of Science in Engineering 

(2541) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

ตรง ดุษฎีนพินธ์ :  

1. นำงสำวธวัลรัตน์ สัมฤทธ์ิ 

หัวข้อดษุฎีนพินธ์: Application of 

machine learning technology to 

increase efficiency in production: A 

case study of the food industry 2. 

นำงสำววรัญญำ เฟ่ืองชุ่ม 

หัวข้อดษุฎีนพินธ์: Innovation 

technology for encapsulation on 

bioactive compounds of longan seed 

extract supplement 

รายละเอยีดผลงานทางวชิาการ :  

1) Sujinda, N., Varith, J., Jaturonglumlert, S, Shamsudin, R. (2020). Closed-loop temperature control during microwave freezedrying of carrot slices. Maejo 

International Journal of Science and Technology. 14 (1), 81-92. 

2) Sakawduan Kaewdam, Somkiat Jaturonglumlert, Jaturapatr Varith, Chanawat Nitatwichit and Kanjana Narkprasom. (2020). Effect of isothermal and 

thermal diffusion on aqueous two-phase extraction for the purification of C-phycocyanin from Spirulina platensis. International Food Research 

Journal, 27(2), 280 - 286.  

3) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K. and Nitatwichit, C. (2020). Crystallisation behaviour of sunflower and longan honey with 

glucose addition by absorbance measurement. International Food Research Journal, 27(4),724 - 734. 

4) Abd rahman, N., A, I., Nadiah, N., Varith, J., & Shamsudin, R. (2019). Effect of Drying Temperature on Malaysia Pomelo (Citrus grandis (L.) Osbeck) 

Pomace Residue under Vacuum Condition. Pertanika Journal of Science and Technology, 27, 57-66.   

5) Chamnan, S., Varith, J., Jaturonglumlert, S., Klinkajorn, P., & Phimphimol, J. (2019). The Effect of Packaging Materials on the Quality of Freshness o f 

Longan Fumigated with Medium Concentration-ozone Gas. Pertanika Journal of Science and Technology, 27(S1), 159-168. 

2. นำยสมเกียรติ  

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. ปริญญาเอก : วศ.ด. วศิวกรรมเครื่องกล (2553) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมพลังงำน (2546) 

ปริญญาตรี : วศ.บ. วศิวกรรมเครือ่งกล (2540) 

ตรง ดุษฎีนพินธ์ :  

1. นำงสำวธวัลรัตน์ สัมฤทธ์ิ 

หัวข้อดษุฎีนพินธ์: Application of 

machine learning technology to 

increase efficiency in production: A 

case study of the food industry 2. 

นำงสำววรัญญำ เฟ่ืองชุ่ม 

หัวข้อดษุฎีนพินธ์: Innovation 

technology for encapsulation on 
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ช่ือ นามสกุล ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

วุฒกิารศึกษา ความสัมพันธ ์

(วุฒติรง หรือ 

สัมพันธ์) 

ภาระงานอาจารย์ท่ีปรึกษาร่วม 

(ช่ือนักศึกษาและหัวข้องาน) 

bioactive compounds of longan seed 

extract supplement. 

3. นำงสำวนฤมล บุญมี 

หัวข้อดษุฎีนพินธ์: Optimization of the 

industrial balsamic vinegar from 

coffee pulp. 

รายละเอยีดผลงานทางวชิาการ :  

1) Kaewdam, S., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Nitatwichit, C., & Narkprasom, K. (2020). Effect of Isothermal and Thermo Diffusion on Aqueous Two 

Phase Extraction for The Purification of C-phycocyanin from S. platensis. International Food Research Journal, 27(2), 280-286. 

2) Sujinda, N., Varith, J., Jaturonglumlert, S., & Shamsudin, R. (2020). Closed-loop Temperature Control during Microwave Freeze-Drying of Carrot 

Slices. Maejo International Journal of Science and Technology, 14(1), 81-92. 

3) Thaisamak, P., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., & Nitatwichit, C. (2020). Effect of Combined between Microbubble and Ultrasonic of 

C-Phycocyanin Extraction from S. Platensis. International Journal of GEOMATE, 18(65), 124-131. 

4) Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K. and Nitatwichit, C. (2020). Crystallisation behaviour of sunflower and longan honey with 

glucose addition by absorbance measurement. International Food Research Journal, 27(4), pp. 724 - 734. 

5) สมเกียรติ จตุรงค์ล้ าเลิศ,ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร,และจตุรภัทร วำฤทธ์ิ. (2563,12-13 มีนำคม). ผลของอัตรำกำรป้อนและควำมเข้มข้นของก๊ำซคำร์บอนได

ออกไซด์ที่มีตอ่กำรเพำะเลี ยงสำหร่ำยสไปรูลินำเพ่ือลดต้นทุนกำรผลิต [ภำคบรรยำย]. กำรประชุมวชิำกำรเรื่องกำรถ่ำยเทควำมร้อนและมวลในอปุกรณ์

ด้ำนควำมร้อน ครั งที่19,จันทบุรี,ประเทศไทย. 

3. นำยนักรบ   

นำคประสม 

ผศ. ปริญญาเอก : Ph.D. Food Engineering (2555) 

ปริญญาโท : วศ.ม. วศิวกรรมอำหำร (2550) 

ปริญญาตรี : วท.บ. วศิวกรรมเกษตร (2544) 

ตรง ดุษฎีนพินธ์ :  

1. นำงสำวนฤมล บุญมี 

หัวข้อดุษฎีนิพนธ์: Optimization of the 

industrial balsamic vinegar from coffee 

pulp. 

รายละเอยีดผลงานทางวชิาการ :  

1) Nukrob Narkprasom, Atchara Laoprasert and Kanjana Narkprasom. (2020,24 July). Optimization of microwave assisted extraction of total phenolic 

from Citrus reticulate Blanco peels. The 12th international Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB 

XII), Silapakorn University,Bangkok Thailand.  

2) Kanjana Narkprasom, Phanat Saengcharoenrat, Sumit Chueamchaitrakun, Thongla Pukumvong and Nukrob Narkprasom. (2020,24 July). The 12th 

international Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII), Silapakorn University, Bangkok,Thailand.  

3) อัจฉรำ เหล่ำประเสริฐ, ชนวัฒน์ นิทัศน์วิจิตร, กำญจนำ นำคประสม และนักรบ นาคประสม. (2563). กำรหำสภำวะที่เหมำะสมของกำรสกัดเพคตินจำก

เปลือกส้มเขียวหวำนโดยเทคนิคไมโครเวฟร่วม. วารสารวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี, มหำวทิยำลัยธรรมศำสตร์, 28(10), 1802-1812.   

4) ณิชกุล เทียนไทย, จตุรภัทร วำฤทธ์ิ, นักรบ นาคประสม, รัฐพงศ ์ปกแก้ว และกำญจนำ นำคประสม. (2563). กำรเพ่ิมควำมคงตัวของแอนโทไซยำนินจำก 

กระชำยด ำ. วารสารวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี, 28(10), 1834-1844. 

5) สุภิญญำ สุยะเหล็ก, สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ, ดวงพร อมรเลิศไพศำล, กำญจนำ นำคประสม และนักรบ นาคประสม. (2563). กำรเอนแคปซูเลชันสำรสกดั

จำกปลีกล้วยด้วยกำรท ำแห้งแบบพ่นฝอย. วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา, 25(2), 448-463.    

4. นำงสำว

กนกวรรณ 

ตำลด ี

อำจำรย ์ ปริญญาเอก : Ph.D. Food Science (2012) 

ปริญญาตรี : วท.บ. ชีววิทยำ (2549) 

สัมพันธ์ ดุษฎีนพินธ์ :  

1. นำงสำวนฤมล บุญมี 

หัวข้อดุษฎีนิพนธ์: Optimization of the 

industrial balsamic vinegar from coffee 

pulp. 

รายละเอยีดผลงานทางวชิาการ :  

1) Tandee, K., Nettiya, K., Duangchan, L., and Wunchana, J. (2020,24 July). Selection of starter culture for soybean tempeh production. Proceedings of 

the 12th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XII) , Silpakorn University,Bangkok, 

Thailand. 

2) Nguyen, T.V.T., Unpaprom, Y., Tandee, K. Whangchai, K., and Ramaraj, R. (2020). Physical pretreatment and algal enzyme hydrolysis of dried low-

grade and waste longan fruits to enhance its fermentable sugar production. Biomass Conversion and Biorefinery. https://doi.org/10.1007/s13399-020-

01176-0. 

https://doi.org/10.1007/s13399-020-01176-0
https://doi.org/10.1007/s13399-020-01176-0
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ช่ือ นามสกุล ต าแหน่ง 

ทาง

วชิาการ 

วุฒกิารศึกษา ความสัมพันธ ์

(วุฒติรง หรือ 

สัมพันธ์) 

ภาระงานอาจารย์ท่ีปรึกษาร่วม 

(ช่ือนักศึกษาและหัวข้องาน) 

3) Tandee, K., Kaewket, K., Sarbsiritrakul, A., Wunchana, J., and Rahong, N. (2019,29 July -1 August). Ultrasonic extraction of antioxidants from black 

soybean. Proceedings of the 11th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB XI), Johor Bahru, 

Malaysia. 

4. Tandee, K., Raramanus, C., Mekyapisit, P., and Wunchana, J. (2018,11-13 July). Microbial production of syrup from broken organic jasmine rice grain. 

The 10th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable Well-Being (STISWB 2018), Vientiane, Lao PDR. 

5. Tandee, K., Charuphakhaphon, K., Yodwong, A., Saetuang, Y., Jantong, S., Wetpasit, T., Kanittanon, I, & Mahatheeranont, S. (2 0 1 9 , 2 9  July -1 

August). Optimized fermentation of dried longan wine. The 11th International Conference on Science, Technology and Innovation for Sustainable 

Well-Being (STISWB XI). Johor Bahru, Malaysia. 

 
 

 

7. คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอบดุษฎีนิพนธ ์

7.1 อำจำรย์ผู้สอบดุษฎีนิพนธ์ ประกอบด้วย อำจำรย์ประจ ำหลักสูตร และผู้ทรงคุณวุฒิจำก

ภำยนอกไม่น้อยกวำ่ 5 คน ประธำนผู้สอบดุษฎีนิพนธ์ ต้องไม่เป็นที่ปรึกษำดุษฎีนิพนธ์หลักหรือที่ปรึกษำ

ดุษฎีนิพนธ์ร่วม 

7.1.1 อาจารย์ประจ าหลักสูตร :  

 คุณวุฒิระดับปริญญำเอกหรือเทียบเท่ำ หรือขั นต่ ำปริญญำโทหรือเทียบเท่ำ และ

ด ำรงต ำแหน่งทำงวชิำกำรไม่ต่ ำกวำ่รองศำสตรำจำรย์ในสำขำวชิำนั น หรือสำขำวชิำที่สัมพันธ์กัน 

 มีผลงำนทำงวิชำกำรอย่ำงน้อย 3 รำยกำรในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่ำงน้อย 1 

รำยกำรต้องเป็นผลงำนวจิัย 

7.1.2 ผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก 

 มีคุณวุฒิปริญญำเอกหรือเทียบเท่ำ 

 มีผลงำนทำงวิชำกำรที่ได้รับกำรตีพิมพ์เผยแพร่ในระดับนำนำชำติ ซ่ึงตรงหรือ

สัมพันธ์กับหัวขอ้ดุษฎีนิพนธ์หรือกำรคน้คว้ำอิสระ ไม่น้อยกว่า 5 เร่ือง 

 หำกไม่มีคุณวุฒิหรือประสบกำรณ์ตำมที่ก ำหนดจะต้องมีควำมรู้ควำมเช่ียวชำญและ

ประสบกำรณ์สูงเป็นที่ยอมรับ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ์กับหัวขอ้ดุษฎีนิพนธ์หรือกำรค้นคว้ำอิสระ โดยผ่าน

ความเห็นชอบของสภาสถาบันและแจ้ง กกอ.ทราบ 
 

ในปีกำรศึกษำ 2564 หลักสูตรฯ ไม่มีกำรสอบดุษฎีนิพนธ์ของนักศึกษำในหลักสูตรฯ  
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8. การตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานของผู้ส าเร็จการศึกษา 

ชื่อ-นามสกุล 

ของผู้ส าเร็จการศึกษา 

รายละเอียดของการตีพิมพ์เผยแพร่ * 

 

ระดับคุณภาพของ

ผลงาน 

(ค่าน้ าหนัก) 

ปริญญำเอก แผน 1.1 

1. นำงวรลักษณ์ สุริวงษ ์ 1. Suriwong, V., Jaturonglumlert, S., Varith, J., Narkprasom, K., Tanongkankit, Y., Nitatwichit, 

C and Thaisamak, P. (2021).Thai Creamed Honey: Enthalpy of Crystal Melting and Texture 

Profile under Different Storage Conditions. International Food Research Journal,27(4),936-

944. 

2. วรลักษณ์ สุริวงษ์, สมเกียรติ จตุรงค์ล  ำเลิศ, พิรุฬห์รัชย์ ไทยสมัคร และ สกำวเดือน แก้วด ำ 

(2564).ผลของวธีิลดควำมชื นต่อคุณภำพน  ำผึ งดอกล ำไย. วารสารวทิยาศาสตร์บูรพา , 26 

(3) , 1420-1437. 

1 

 

 

0.8 

 * ใช้รูปแบบกำรเขียนแบบบรรณำนุกรม APA เช่น ชื่อผู้เขียนบทควำม./(ปีพิมพ์)./ชื่อบทควำม./ชื่อวำรสำร,/ปีที่ (ฉบับที่),/เลขหน้ำที่ปรำกฏ 

 

 

9. ภาระงานอาจารย์ท่ีปรึกษาดุษฎีนพินธ์และการคน้คว้าอิสระในระดับบัณฑิตศกึษา 

8.1 ดุษฎีนิพนธ์ : อำจำรย์คุณวุฒิปริญญำเอก 1 คน ต่อนักศึกษำ 5 คน 

8.2 กำรคน้คว้ำอิสระ : อำจำรย์คุณวุฒิปริญญำเอก 1 คน ต่อนักศึกษำ 15 คน 

 หำกอำจำรย์คุณวุฒิปริญญำเอกและมีต ำแหน่งทำงวิชำกำร หรือปริญญำโทและมีต ำแหน่ง

ทำงวชิำกำรระดับรองศำสตรำจำรย์ขึ นไป 1 คนต่อนักศึกษำ 10 คน 

 หำกเป็นที่ปรึกษำทั ง 2 ประเภท ให้เทยีบสัดส่วนนักศึกษำที่ท ำดุษฎีนิพนธ์ 1 คน เทียบเท่ำกับ

นักศึกษำที่ค้นควำ้อิสระ 3 คน 

อาจารย์ท่ีปรึกษา ต าแหน่ง 

ทาง

วิชาการ 

วุฒิการศึกษา ภาระงานอาจารย์ท่ีปรึกษา 

(จ านวนนักศึกษาท่ีอาจารย์เป็นอาจารย์

ท่ีปรึกษาหลัก) 

1. นำยจตุรภัทร  

   วำฤทธิ์  

รศ. Ph.D. Biological Systems Engineering (2544) 

M.Sc. Master of Science in Engineering (2541) 

วศ.บ. วิศวกรรมอุตสำหกำร (2537) 

ภำระงำนอำจำรย์ที่ปรึกษำวิทยำนิพนธ์ :  

1. นำงสำวสธุำทิพย์  วงศ์พันธุ์เสือ 

2. MissLove  Salve  Belonio 

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศกึษำ 2 คน  

2. นำยสมเกยีรติ 

จตุรงค์ล  ำเลิศ 

รศ. วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2553) 

วศ.ม. วิศวกรรมพลังงำน (2546) 

วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2540) 

ภำระงำนอำจำรย์ที่ปรึกษำวิทยำนิพนธ์:  

1. Mrs.Sitvilay  Soutthixaiyalath 

2. นำยณัฐพล ไชยวงค ์

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศกึษำ 2 คน 

3. นำยชนวัฒน์ 

นิทัศนว์ิจิตร 

ผศ. วศ.ด. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2550) 

วศ.ม. วิศวกรรมสิ่งแวดล้อม (2543) 

วศ.บ. วิศวกรรมเคร่ืองกล (2535) 

ภำระงำนอำจำรย์ที่ปรึกษำวิทยำนิพนธ์:  

1. นำงสำวธวิำพร  ศิริปัญญำ 

2. นำงสำววลำรินทร์ ยำวุฒิ 

ภำระงำนอำจำรย์ที่ปรึกษำดุษฎนีิพนธ์ :  

1. นำงสำวธวัลรัตน์ สัมฤทธิ ์

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศกึษำ 3 คน 
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10. การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาท่ีก าหนด 

ต้องไม่เกิน 5 ปี ตำมรอบระยะเวลำของหลักสูตร หรืออยำ่งน้อยทุก ๆ 5 ปี 
  

1. คณะกรรมกำรปรับปรุงหลักสูตร ในกำรประชุมครั งท่ี 1/2561 

เมื่อวันท่ี 9 กรกฎำคม 2561 

2. คณะกรรมกำรวิพำกษ์หลักสูตร ในกำรประชุมครั งท่ี 1/2561 

เมื่อวันท่ี 16 กรกฎำคม 2561 

3. คณะกรรมกำรประจ ำคณะ ในกำรประชุมครั งท่ี 7/2561 

เมื่อวันท่ี 18 กรกฎำคม 2561 

4. คณะกรรมกำรประจ ำบัณฑิตวิทยำลัย ในกำรประชุมครั งท่ี 8/2561 

เมื่อวันท่ี 1 สิงหำคม 2561 

5. คณะกรรมกำรวิชำกำรมหำวิทยำลัย ในกำรประชุมครั งท่ี 10/2561 

เมื่อวันท่ี 15 สิงหำคม 2561 

6. คณะกรรมกำรบริหำรมหำวิทยำลัย ในกำรประชุมครั งท่ี 16/2561 

เมื่อวันท่ี 12 กันยำยน 2561 

7. สภำมหำวิทยำลัย ในกำรประชุมครั งท่ี 7/2561 

เมื่อวันท่ี 16 กันยำยน 2561 

8. กำรด ำเนินกำรประเมินควำมสอดคล้องตำมระบบ CHE CO  ได้รับอักษร P 

เมื่อวันท่ี 16 ก.พ. 2563 

 

4. นำงกำญจนำ 

นำคประสม 

ผศ. Ph.D. Food Processing (2555) 

วศ.ม. วิศวกรรมอำหำร (2550) 

วท.บ. เทคโนโลยีอุตสำหกรรมอำหำร (2544) 

ภำระงำนอำจำรย์ที่ปรึกษำวิทยำนิพนธ์:  

1. นำยสิปปกร สวัสดิ์สุขโข 

2. นำยอำทิตย์ ดเุจโต๊ะ 

ภำระงำนอำจำรย์ที่ปรึกษำดุษฎนีิพนธ์ :  

1. นำงสำววรัญญำ  เฟือ่งชุ่ม 

2. นำงสำวนฤมล  บุญม ี

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศกึษำ 4 คน 

5. นำงสำวหยำด

ฝน ทนงกำรกิจ 

ผศ. วศ.ด. วิศวกรรมอำหำร (2555) 

วท.ม. วิทยำกำรหลังกำรเกบ็เกี่ยว (2548) 

วท.บ. วศิวกรรมกระบวนกำรอำหำ (2545) 

ภำระงำนอำจำรย์ที่ปรึกษำวิทยำนิพนธ์:  

1. นำงสำวกัญญำวี  คันทะมูล 

2. นำงสำวปุณยำพร  แสนแปง 

3. นำยธีรชัย  ปรมำพจิิตรวัฒน ์

รวมภำระงำนจ ำนวนนักศกึษำ 3 คน 


